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Prefeitura Municipal de Sao Martiinho da Serra |

DECRETO EXECUTIVO Ne° 4061, de 04 de outubro de 2021.

“Dispde sobre a inspegdo sanitiria e
industrial dos Trodutos de origem animal.”

O PREFEITO MUNICIPAL DE SAO MARTINHO DA
SERRA, no uso de suas legais atribuiges, conforme o que determina a Lei
Organica do Municipio, em seu Artigo 76, inciso VII, e considerando o que dispde
a Lei 448, 12 de fevereiro de 2003. |

DECRETA:

REGULAMENTO DE INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA
DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

TITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

regulam em todo territério do municipio de Sao Martinho da Serra, a inspegao
industrial e sanitaria para produtos de origem animal, destinando-se a preservar a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a satde do
consumidor. Sera executada pelo Servico de Inspegao Municipal - S.I.M.,

vinculado a Secretaria de Municipio de Agricultura Desenvolvimento e Meio
Ambiente.

Art. 1° - O presente Regq‘lamento institui normas que

Art. 2° - Ficam sujeitos a inspegao e fiscalizagdo previstas
neste Regulamento, os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o
pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os
produtos das abelhas e seus derivados, destinados a comercializagao.

Paragrafo Unico - A inspecdo e a fiscalizagdo a que se
refere o caput deste artigo abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a
inspecdo ante e post mortem dos animais, testagem sanitaria em animais
destinados a ordenha, a recepcao, a manipulagao, beneficiamento,
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industrializagao, fracionamento, conservacao,
expedicdo e transito de quaisquer matérias prima

Art. 3°
S.I.M., obedecera a estas no
publica e abastecimento da populagdo, com
Inspegéo Industrial e Sanitaria de Produtos de
aprovado pelo Decreto Federal n° 30.691 de
alteragdes e portarias complementares.

Art. 4°
sdo privativas do Servico d
Municipal de Agricultura De
Serra, sempre que se tratar

- A implantag&o do

3
'

- A inspegéo e fiscal
e Inspegdo Municipa

de produtos destinad

§ 1° - A fiscalizagao Sanitaria
dos produtos de origem animal apés a etapa de

armazenagem, no transporte, na distribuicéo e na
final e sera de responsabilidade da Vigilancia
mercados, restaurantes, padarias, pizzarias, bare
ao estabelecido na Lei Municipal n° 359/2000 de 2

§ 2° - A inspegio e a
desenvolvidas em sintonia, evitando-se superposig
de inspecdo e fiscalizagdo sanitaria

Art. :5° - As agdes do S.|
atribuicées: [ '

| — Coordenar e executar
fiscalizagdo industrial e
registrados, dos produtos
Ou ndo e seus derivados:

Il - Verificar a aplicagéo dos p
executar as atividades ¢
animais ante e post morten

Il = Manter disponiveis regist
de produgdo e comerciali

animal;

Sul

inho da Serra

embalagem, armazenamento,

e produtos de origem animal.

Servigo de Inspegéo Municipal -
rmas, em consonancia com as prioridades de satde
orientacdo do Regulamento de

Origem Animal (R.LI.S.P.O.A),
29.03.52, com suas devidas

izagdo a que se refere o Art. 2°

(S.1.M.) vinculado a Secretaria

senvolvimento e Meio Ambiente de Sao Martinho da
$ @o comeércio municipal.

refere-se ao controle sanitario
elaboragdo, compreendido na
comercializagéo até o consumo
Sanitaria Municipal, incluidos

$ € similares em conformidade
J de dezembro de 2000.

fiscalizagdo sanitaria serso
Oes, paralelismos e duplicidade

entre os érgéoT responsaveis pelo servico.
M. contemplam as seguintes

as atividades de inspegao e

sanitaria dos estabelecimentos

de origem animal, comestiveis

receitos de bem-estar animal &
le inspecido e testagem de
) em caso de abate;

08 nosograficos e estatisticas
zagdo de produtos de origem

IV — Elaborar normas complementares para a execucao das
agoes de inspegéo, fiscalizagao, registro e habilitacdo dos

estabelecimentos de produt

V - Coordenar e executar
laboratoriais ‘para monito

o0s de origem animal:

08 programas de andlises
ramento e verificagdo da
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identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de

origem animal;

VI - Elaborar e executar programas de combate a fraude nos
produtos de origem animal.

VII — Elaborar programas e planos complementares as agées
de inspecéo e fiscalizagao.

Art. 6° - O presente regulamento e demais atos
complementares que venham a ser expedidos devem ser executados em todo
territério municipal.

Art. 7° - A inspegdo municipal serd executada em carater
permanente ou periddico.

§ 1°.- A inspecédo deve ser executada obrigatoriamente de
forma permanente nos estabelecimentos de carnes e derivados, os que abatem e
industrializem as diferentes especies animais, e outros que se julgar necessario a
juizo do S.I.M. ‘

§ 2° - Nos demais estabelecimentos que constam neste
regulamento a inspecado sera executada de forma periodica, a juizo do S.I.M.

§ 3° - Nos estabelecimentos que nao realizem abate, a
presenga do médico veterinario ou outro profissional da area, se dara em carater
periddico, de acordo com a categoria do produto, o volume de produgéo, horario
de funcionamento e a avaliagio do risco para a satde publica.

§ 4° - A periodicidade minima a que se refere o § 3° deste
artigo sera de 15 (quinze) dias nos empreendimentos das categorias mencionadas
nos incisos Il (leite e derivados), IV (ovos e deriva%:s). V (produtos das abelhas e
rt.11°.deste decreto.

§ 5° - A periodicidade minima a que se refere o § 3° deste
artigo sera de 07 (sete) dias nos empreendimentos das categorias mencionadas
nos incisos | (carne e derivados, exceto matadouros), Il (pescados e derivados)
do Art. .11°.deste decreto.

derivados) e VI (as agroindustrias Artesanais), do

Art. 8° - Entende-se por estabelecimento de produtos de
origem animal, para efeito deste Regulamento, qualquer instalagéo ou local nos
quais sdo abatidos ou industrializados animais, bem como onde sdo recebidos,
manipulados, elaborados,  transformados, preparados, conservados,
armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados com
finalidade industrial ou comercial, todos os produtos de origem animal, seus
subprodutos e derivados.

Art. 9° - A inspegdo industrial e sanitaria dos produtos de
origem animal, a cargo do S.I.M., abrange:
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| — a higiene geral dos estal:[elecimentos registrados:

Il - a captagéo, canalizagso, depoésito, tratamento e
distribuigao de &gua d abastecimento, bem como a
captagao, distribuicdo e tratamento das aguas residuais e
dejetos;

[l - o funcionamento dos esﬂabelecimentos;
IV - 0 exame “ante” e “post-mortem” dos animais:

V - a fase de recebimento, elaboragdo, manipulagao,
preparo, acondicionamento, conservagao, transporte e
depésito de todos os produtos e subprodutos de origem
animal e suas matérias primas, adicionadas ou ndo de
vegetais.

VI - a verificagéo da embalagem e rotulagem dos produtos e

subprodutos destinados j venda;

VIl- a classificagdo de pro lutos e subprodutos, de acordo
com os tipos e padrées previstos em normas especificas;

VIl .- os resultados dos exames microbiolégicos,
histopatolégicos, fisico-quimicos e toxicolégicos ou
sensoriais das matérias-primas e produtos, quando for o
caso;

IX — os produtos e subprodutos existentes nos mercados de
consumo, para efeito de verificagdo do cumprimento das
medidas estabelecidas no presente Regulamento;

X — os meios de transporte de animais vivos e produtos
derivados e suas matérias-primas, destinados a
alimentagdo humana, bem como o bem estar animal no
carregamento antes e durante o transporte, na
quarentena e no abate.

Art. 10° - A concessdo de ins pecao pela Secretaria Municipal

da Agricultura Desenvolvimento e Meio Ambiente isenta o estabelecimento de
qualquer outra fiscalizagdo industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal

para produtos de origem animal.

TiTuLo Il

CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

animal abrangem:

Art. 11 ° - Os estabelecimentos de produtos de origem

I-  Os de carne e derivados
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lI-  Os de leite e derivadoq;
-

IV- Os de ovos e derivados:
V-
VI-  As agroindustrias Arte

§ 1° - Os estabelecimentos
poderéo ser classificados como “elaboradores de
descrito na Lei Municipal 448/2003, de 12 de
satisfacam as seguintes exigéncias:

- Obtenham produtos - p
caracterizado por pratica
produgéo caseira nas un

Sul
nho da Serra

Os de pescado, derivados e afins;

Produtos das abelhas e seus derivados.

anais

citados, no caput deste Artigo,
produtos Artesanais”, conforme
fevereiro de 2003, desde que

or metodos de processamento

tradicionalmente utilizadas pela

idades de produgéo familiar, com

:

instalagoes fisicas adequadas e em conformidade com as

normas higiénico - sanit

S.I.M.

Produzam em escala q

da forga de trabalho fan

arias vigentes; aprovadas pelo

ue nao ultrapasse a capacidade
liliar ou em grupos legalmente

constituidos  utilizando | forga de trabalho familiar
organizada.
§ 2° - A Simples designagao "estabelecimento” abrange

todos os tipos e modalida
presente Regulamento.

Art, 12° - Os estabelecimen

assim classificados e definidos:
I Matadouros-frigorificos:
-
Il-

des de estabelecimento

Matadouros-frigorificos d
Fabricas de embutido

$ previstos na classificagido do

tos de carnes e derivados sio

e aves e pequenos animais;
5 € conservas de produtos

carneos;
IV- Fabricas de produtos suinos;
§ 1° - Entende-se por "matadouro-frigorifico” o

estabelecimento dotado de instalagbes completa
0 abate, manipulagao, elaboragao, preparo e
animais sob variadas formas, com aproveitamento
subprodutos ndo comestiveis, devendo possuir i
outro adequado, conforme o porte.

S

§ 2° - Entende-se por "m
pequenos animais" o estabelecimento des

tinado ac

e equipamento adequado para
conservagdo das espécies de
completo, racional e perfeito de
nstalacdes de frio industrial ou

atadouro-frigorifico de aves e
) abate, manipulagéo, preparo,
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conservagcao, bem como processamento de aves, coelhos, peixes e demais
espécies animais cuja exploragéo e consumo s.ejbm permitidos, devendo dispor de
frio industrial ou outro tipo conforme porte e de instalagdes para aproveitamento
de subprodutos nao comestiveis, a juizo do S.I.M.

§ 3° - Entende-se por "fabrica de embutidos e conservas de
produtos carneos" o estabelecimento destinado ao processamento da carne
inspecionada de variadas espécies de animais, sendo dotado de instalagao de frio
industrial ou outro tipo conforme porte, a critério do S.I.M. e aparelhagem
adequada ao seu funcionamento.

§ 4° - Entende-se por "fabrica de produtos suinos” o
estabelecimento que dispde de sala de matanga e demais dependéncias, ou que
industrialize animais da espécie suina e outras espécies ja inspecionados, em
escala estritamente necessaria aos seus trabalhos, dispondo de instalagéo de frio
industrial ou outro tipo conforme porte e aparelhagem adequada ao seu
funcionamento.

§ 5° — Os estabelecimentos| descritos nos paragrafos 1°, 2°,
3° e 4°, registrados no S.I.M., poderao fornecer cames frigorificadas aos mercados
de consumo.

Art. 13° - Os estabelecimentos de leite e derivados sio
assim classificados e definidos:

I- Propriedades leiteiras:
ll- micro usina de leite:
lll- micro queijarias

§ 1° - Entende-se por| ‘“propriedades leiteiras” os
estabelecimentos localizados em zona rural ou suburbana, destinados a produgéo,
beneficiamento, bem como processamento do leite.

§ 2° - Entende-se por “micro usina de leite” o
estabelecimento produtor ou no, destinado ao recebimento, beneficiamento, bem
como processamento do leite.

§ 3° - Entende-se por “Micro queijaria”, estabelecimento de
pequeno porte, dotado de dependéncias e equipamentos que satisfacam a
portaria N° 055/2014, destinado exclusivamente a produgéo de queijo artesanal,
com funcionamento exclusivo para o beneficiamento do leite produzido na sua
propriedade, ndo se admitindo o recebimento |de leite de propriedades de
terceiros, com o volume méaximo de produgéo de 250 litros/dia.

Art. 14° - Os estabelecimentos de pescado, seus derivados e
afins s&o assim classificados e definidos:
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I-  Propriedades piscicultc
Il-

Ill-  Agroindustria de pesca

§ 1° - Entende-se por
estabelecimento destinado a produgéo de pesc
vivo.

§ 2° - Entende-se por

o Sul

inho da Serra

ras;
Entreposto de pescado.

do.

"propriedades pisciculturas" o
ado a comercializagdo de peixe

"entreposto de pescado" o

estabelecimento destinado ao recebimento, ghate, escamacéo, evisceragéo,

resfriamento, congelamento, bem como distribuig

§ 3° - Entende-se por

a0 de pescado e afins.

"agroindustria de pescado" o

estabelecimento produtor ou n&o, destinado ao recebimento e processamento de

pescado e afins por qualquer forma.

Art. 15° - Os estabelecim
classificados e definidos como “unidades avicola

Paragrafo anico - Entend

estabelecimento destinado a produgédo e distribu

como recebimento e/ou processamento.

Art. 16° - Os estabelecimen
classificados e definidos como “casa do mel”.

Paragrafo unico - Enter

estabelecimento destinado ao beneficiamento,
distribuicao do mel e seus derivados, oriundos de

Art. 17° Sao class
Artesanais” os estabelecimentos que satisfagam
deste Regulamento.

Paragrafo Unico - Entende

-

entos de ovos e derivados sao

e-se por “unidades avicolas”, o
icdo de ovos em natureza, bem

tos de mel e cera de abelhas sdo

1de-se por "casa do mel' o
processamento, classificagéo e
produgéo prépria ou néo.

ficados como “agroindustrias
as exigéncias do § 1° do Art.10°

-se por “agroindustria Artesanal”

0 estabelecimento destinado ao processamento de quaisquer produtos de origem

animal destinados ao consumo humano.

TiTULO 1l
HABILITAGAO DOS ESTABE

LECIMENTOS

Art. 18° - Todos os estabelecimentos constantes no Titulo Il

deste Regulamento, que atendam as especifica
Certificado de Registro junto ao Servigo de Inspeg

¢bes do Art. 2° deverao obter
a0 Municipal.
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§ 1° - Os pedidos serao d rigidos ao Diretor do Servico de
Inspecdo Municipal, solicitando inspegéo e registro do estabelecimento.

§ 2° - A existéncia de varejo na mesma area da indistria
implicard no seu registro no orgédo competente, independente do registro da
industria no S.I.M. e as atividades e os acessos serao totalmente independentes,
tolerando-se a comunicagéo interna do varejo com a industria apenas por 6culo.

§ 3° - O estabelecimento deve ser registrado de acordo com
sua atividade industrial e quando este possuir mais de uma atividade industrial,
deve ser acrescentada uma nova classificagdo a principal.

Art. 19° — Com vistas a averiguagdo de zoneamento, devera
ser feita consulta ao departamento municipal competente.

Art. 20° - Para solicitagdo da aprovagao do projeto de
estabelecimentos novos é obrigatério-a apresentacéo dos seguintes documentos
junto ao Servigo de Inspeg¢do Municipal:

| — requerimento Simples dirigido ao Responsavel pelo S.I.M.:

Il = documento da autoridade municipal e 6rgdo de salde

publica competente que ndo se opéem a instalagdo do
estabelecimento;

Il - croqui representativo de todas as instalagbes contendo o
layout dos equipamentos:

IV' = memorial descritivo simplificado das instalagbes e
equipamentos;

V —termo de compromisso.

§ 1° - Apés aprovagdo do projeto o responsavel pelo
estabelecimento deve solicitar ao S.1.M. a vistoria para aprovag&o do terreno.

§ 2° - As plantas ou projetos devem conter:
I- - orientagao;

Il- - posicao da construgdo em relacédo as vias publicas e
alinhamento dos terrenos;

Ill- - localizagéo das pastes dos prédios vizinhos, construidos
sobre as divisas do terreno;

1

IV-- perfil longitudinal e perfil transversal do terreno em
posicao média, sempre que este nao for de nivel;
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§ 3° Os pequenos projetos,
area inferior a 60 m? podem ser aceitos, para
desenhos;

§ 4° Para plantas acima
engenheiro responsavel pelo projeto-CREA da re

§ 5° Outras exigéncias p

localizagao e classificagdo do complexo industrial;

Art. 21° - A construgao dos
a outras exigéncias que estejam previstas em
desde que ndo colidam com as exigéncias d
previstas no presente Regulamento ou com atos
S.ILM.

Art. 22° - Quaisquer outros

0 Sul

inho da Serra
a juizo do S.I.M, que possuirem
estudo, com simples croquis ou

de 60 m? apresentar a RT do
giao;
oderdo ser feitas, em face da

estabelecimentos deve obedecer
Codigos de Obras Municipais,
e ordem sanitaria ou industrial
complementares expedidos pelo

detalhes serao previstos em cada

caso, por ocasiao do exame dos projetos de construgdo, ampliagdo ou reforma de

estabelecimentos ou em instrugdes expedidas pe

Art. 23° - Aprovados terrenc
circular autorizando o inicio das obras.

Art. 24° - Concluidas as obr
sera requerido ao S.I.M a vistoria prévia e autc
industriais.

Paragrafo Unico: Depois
instalar de imediato a inspegdo no estabelec
processo de registro.

Art. 25° - O processo de r
encaminhado, através dos seguintes documentos

| - requerimento ao respo
copias do CNPJ/CPF e Ir

Il - plantas de situagao e loc
lll - plantas baixas de todos
IV — plantas de cortes e fach

V - plantas hidrossanitaria
esgoto e abastecimento ¢

VI memorial descriti

estabelecimento;

lo S.I.M.

) @ projeto o S.I.M expedira oficio

as e instalados os equipamentos,

rizacao do inicio das atividades

de deferido, compete ao S.I.M
imento mediante conclusdo do

egistro junto ao S.I.LM, deve ser
para fins de arquivamento:

nsavel pelo S..M anexado das
1scricdo Estadual;

alizacgao;
0s prédios e pavimentos;
adas;

s com detalhes sobre rede de
e agua;

Vo econdmico sanitario do

VIl - licenciamento ambiental; quando couber.
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VIl — alvara de localizagdo se em area urbana;

IX — contrato de responsabilidade técnica (RT) de profissional
habilitado para a atividade, ficando restrito ao médico
veterinario a RT sobre abatedouros de qualquer
categoria, ou documento de que a agroindustria receba
ASTEC oficial (Emater), em caso de agroindustria familiar
enquadrada no PEAF (Programa Estadual de
Agroindustria Familiar).

X — andlise fisico-quimica e microbiolégica da agua de
abastecimento;

Xl — formularios de registro de roétulos dos produtos
devidamente preenchidos.

Paragrafo Unico: Concluidos os procedimentos de registro
sera emitido o Titulo de Registro no qual constara o nome da firma, localizagcdo do

estabelecimento, classificagdo além de outros elementos julgados necessarios.

§ 1° - A renovagédo do Titulo de Registro sera realizada
anualmente mediante apresentagao de docume#to que comprove a regularidade
do estabelecimento junto ao 6rgdo ambiental competente e outros, que o S.I.M
julgar necessario.

Art. 26° - Qualquer amplia¢cdo, remodelagdo ou construcao
nos estabelecimentos registrados, tanto de suas [dependéncias como instalagdes,
sO podera ser feita apds aprovagao prévia dos prTjetos.

Pardgrafo Unico: E de inteira responsabilidade dos
proprietarios as adequag¢des dos estabelecimentos sujeitos a Inspeg¢ado Municipal,
cujos projetos nao tenham sido previamente aprovados pelo S.I.M.

Art. 27° - Para a instalagdo do Servico de Inspegao
Municipal, além das demais exigéncias fixadas neste Regulamento, o
estabelecimento deve apresentar os Programas de Boas Praticas de Fabricagéo-
BPF, ou programas considerados equivalentes pelo S.I.M, para serem
implementados no estabelecimento em referéncia.

Art. 28° - Qualquer estabelecimento que interrompa seu
funcionamento por periodo superior a 6 meses, $6 podera reiniciar os trabalhos
mediante inspec¢ao prévia de todas as dependéncias, instalagdes e equipamentos,
respeitada a sazonalidade das atividades industriais.

Paragrafo Unico: Serd| cancelado o registro do
estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo prazo de um ano.
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, TITULO IV
IMPLANTACAO E FUNCIONAMENTO D(

Art. 29° - Os estabelecime
que satisfagam as seguintes condigdes basicas e

|-
odores desagradaveis
natureza, que
caracteristicas do produt

area suficiente para
necessarias ao seu funci

-
tarefas, sem alterar as
adequadas;

V- ‘ventilagdo suficiente,

possa

luz natural e/ou artific

o Sul
inho da Serra

)S ESTABELECIMENTOS

ntos deverdo possuir instalacdes
comuns:

Estar localizado distante de fontes produtoras de

ou de poluigdo de qualquer
m vir a comprometer as
0,
a construgdo das instalagdes
onamento;

sial suficientes a realizacao das

cores, com instalagcbes elétricas

cuja corrente de ar devera

respeitar o fluxo do processamento;

V- pisos lisos, resistente
antiderrapantes;
VI- paredes lisas, de cor ¢

a altura compativel co
angulos com as demais

facil higienizagao;
VIl- forro de material ad

s e impermeaveis, lavaveis e

lara, lavaveis, impermeabilizadas
m a atividade exercida, cujos
paredes, piso e forro sejam de

podendo o mesmo ser
telhado proporcione pe
de contaminacao;
VIII- altura do
realizacao das atividade
janelas de facil abertu
acumulo de
comuniquem com o ext
insetos, de facil limpeza

IX-

X-
Xl- agua fria abundante e,
e/ou vapor, em todas a

preparo, ndo s6 de pro

‘pé direito”

o

sujidades,

equado e de facil higienizagao,
ispensado nos casos em que o
ita vedagado as diversas formas

suficiente para adequada

e disposicao dos equipamentos;
, construidas de forma a evitar o

sendo aquelas que se

rior providas de protecao contra
boa conservagao;

portas de material ndo absorvente e de facil limpeza.

s dependéncias de manipulagéo e

utos como de subprodutos ndo

comestiveis, bem como| instalagées para tratamento de

agua, a juizo do S.I.M;
Xll- rede de esgoto em to

a
sistema de tratamento d[Is
normas estabelecidas pe

{uando necessario, agua quente

s as dependéncias, bem como
residuos e efluentes, conforme
0 6rgdo competente;
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Xlll- vestiarios e instalagée
especifica, proporciona
estabelecimento, com

D

XIV- pétios limpos e ruas apt

XV- demais instalagées,

Sul

inho da Serra

S sanitarias, conforme legislagéo

ao pessoal envolvido no

acesso indireto aos locais de
manipulag¢éo de produtos;

as ao trafego de veiculos;
conforme a necessidade do

estabelecimento, suficientes e adequadas as atividades a

serem desenvolvidas;
XVI- os materiais usados n
dos estabelecimentos de
néo transmitam nenhur
alimento.

Art. 30°- Os estabel
equipamentos, recipientes e utensilios que satis
basicas e comuns:

I-  os equipamentos, reci

deverdo ser de uso exc

transmitam substancias té
absorventes, resistentes a

a repetidas operagdes de

a construgdo e na manutencao
verao ser de natureza tal que
na substancia indesejavel ao

ecimentos  deverdo  possuir

sfacam as seguintes condigbes

pientes e utensilios utilizados
usivo e de materiais que nao
Xicas, odores nem sabores, nio
corrosao e capazes de resistir
impeza e desinfecgao;

- mesas de material ade
facilitem a higienizagao e

lll-  caixas, bandejas,

bem

uado, com superficie lisa, que
realizagao dos trabalhos;
como quaisquer outros

recipientes e/ou utensilios de material impermeavel, de
superficie lisa e de facil higienizagéo:
IV- " instalagées de frio, a juizo do S.I.M., de tamanho e

capacidade adequadas:
V-
bem como “lava-botas” e
que se fizerem nec
agroindustria).

uniformes adequados
trabalhos;

VI-

VlI- dispositivos especiais p

equipamentos para lavagem e hi

gienizagdo das maos,
pedilivios em todos os locais
essarios;( ex. entrada da
ao pessoal envolvido nos

ara regulagem e controle de

temperatura em todos |os locais que se fizerem
necessarios;
VIil- demais equipamentos, recipientes e utensilios

necessdrios .e adequadd

)$ aos trabalhos a serem

realizados, conforme classificagdo dos estabelecimentos.
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o Sul
tinho da Serra

Art. 31° - Os estabelecimentos que trabalharem com carnes

e derivados deverdo satisfazer também, conf
seguintes condigbes:

|-
movimentagdo de veicu

'orme a atividade realizada, as

construido de forma que permita uma adequada

los de transporte para carga e

descarga, bem como estacionamento dos mesmos:

Il-  instalagbes, equipame

0 preparo e/ou destino dk

Art. 32° - Os estabelecime

derivados podera realizar .a higienizagdo de equi

processamento, na propria segdo de produgs

Seapa).

Art. 33° - Os‘estabelec

pescado, derivados e afins deverdo satisfazer
realizada, as seguintes condigoes:

Il-
pescado e afins antes
oxigenacgao da agua;

lll- as dependéncias de

separadas das areas d

preparo de produtos nédo

instalagbes e equip
fabricagdo e armazenage
equipamentos adequac

ntos e utensilios adequados para
e subprodutos ndo comestiveis.

entos que trabalhar com leite e
pamentos e utensilios ao final do
i0 (vide portaria n° 055/2014

mentos que trabalharem com
também, conforme a atividade

amentos adequados
m do gelo;

los para o acondicionamento de
do abate, bem como para a

para a

processamento deverdo estar
estinadas ao recebimento e/ou
comestiveis.

Paragrafo Unico:
regramento a ser estabelecido
sanitarias necessarias.

As f
pelo S.L.M.,| com as devidas exigéncias

iras de peixe vivo terdo

Art. 34° - Os estabelecimentos que trabalharem com ovos e

derivados deverdo ter as instalagoes e equip
classificacdo e armazenagem dos ovos, bem co
caso.

Art. 35° - Os estabelecime
cera de abelhas deverdo ter as instalagdes
recebimento, manipulagéo, preparo, classificagao ¢

Art. 36° - As agroindustrias
tambem as seguintes condigdes:

mentos adequados a triagem,
0 processamento quando for o

ntos que trabalharem com mel e

q

equipamentos adequados ao
> embalagem do produto.

Artesanais deverdo satisfazer
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I-  As dependéncias par
matérias-primas, dever:
prevenir a contaminagao

- ‘As dependéncias de

separadas das areas

matéria-prima e/ou prepza

Art. 37° - A construgao
obedecer, aléem destas, a outras exigéncias

o Sul

inho da Serra

recebimento e/ou obtengdo das
o ser construidas de modo a
dos produtos;

processamento deverdo estar
destinadas ao recebimento da
aro de produtos nao comestiveis.

dos estabelecimentos devera
ue estejam previstas nas leis

Federal, Estadual ou Municipal referentes a obras e edificagdes, desde que nao
colidam com as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste
Regulamento e em atos complementares expedidos pelo S.I.M.

Art. 38°

Os estabelecimentos n&o deverdo estar

localizados nas proximidades de outro que, por sua natureza, possa prejudica-lo,

em razao dos aspectos higiénico-sanitarios.

Art. 39°
funcionamento de estabelecimentos que este
equipados para a finalidade a que se destinam.

TiTULOV
CRITERIOS GERAIS DE

Art. 40° - Todas as instala¢
utensilios deveréo ser mantidos em condigdes de
realizagdo dos trabalhos, bem como em b
funcionamento.

Paragrafo Unico - Todas

Somente sera autorizado pelo S.I.M.

0
jam devidamente instalados e

HIGIENE.

Ges, equipamentos, recipientes e
higiene, antes, durante e apos a
pm estado de conservagdo e

as vezes que for necessario, o

S.I.LM. determinara a substituicéo, raspagem, pintura, reforma ou outra atividade

que se fizer necessaria a manutengao da higiene
citados no caput deste Artigo.

Art. 41° - Os equipamentos
ser devidamente identificados, de modo a evi
destinados a produtos comestiveis e os usado
produtos nao comestiveis e/ou condenados ou a
animais.

§ 1° - Os recipientes ja
acondicionamento de produtos utilizados na ali
previamente inspecionados, condenando-se 0s
desinfetados, forem considerados sem condigbes

> e bom funcionamento dos itens

recipientes e utensilios deverao
tar qualquer confusdo entre os
s no transporte ou deposito de
nda utilizados na alimentagao de

usados, quando destinados ao
mentagdo humana, deverdo ser
que, ap6s terem sido limpos e
de aproveitamento.
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§ 2° - Em caso algum sera |

Sul
nho da Serra

vermitido o acondicionamento de

matérias-primas e produtos destinados a alimentagdo humana em recipientes que

tenham servido a produtos ndo comestiveis.

Art. 42° - Os produtos utilizados na desinfecgdo deverao ser
previamente aprovados pelo S.|.M., devendo os estabelecimentos terem estoques

adequados destes produtos.

Art. 43° - Os estabelecimer
de moscas, mosquitos, baratas ratos, camundo
ou animais.

Paragrafo Unico - As med
agentes quimico, fisicos e/ou biolégicos sé poder
pelo S.I.M..

Art. 44° - Todas as subs
possam representar risco a salde e/ou contamin
devidamente identificadas e armazenadas em loc

Art. 45°
de matérias-primas, produtos e subprodutos, a
possa originar contaminagao destes, como come
anti-higiénica, bem como depositar produtos,
finalidade da dependéncia, ou ainda guardar roup

Art. 46° -
e outras instalagdes préprias para guarda, pouso

tos deverao ser mantidos livres
ngos e quaisquer outros insetos

idas de combate que utilizarem
0 ser aplicadas apo6s aprovadas

tancias que, de alguma forma,
1agao aos alimentos deverao ser
al adequado.

- Sera proibida, nas dependéncias de manipulagao

realizagdo de qualquer ato que
or, fumar, cuspir ou outra pratica
objetos e material estranho a
as de qualquer natureza.

Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras

e contengdo de animais vivos ou

depésito de residuos industriais, deverdo ser lavados e desinfetados, tantas vezes

quantas necessaria.

Art. 47° - As caixas de
residuais deverao ser frequentemente inspecionat

Art. 48° - Todo material en
ser conservado e armazenado adequadamente e
ser embalado, conferindo a esta protegé@o adequ

Art. 49° - As matérias-

o

sedimentagdo de substancias
das e convenientemente limpas.

npregado na embalagem devera
ser apropriado para o produto a
da.

mas e os produtos acabados

deverao ser armazenados e transportados em
contaminagao e/ou a proliferagdo de microrgan

condigbes tais que impegam a
mos, bem como protejam estes

contra alteragdes no produto ou danos aos recipientes ou embalagens.

:

Paragrafo Unico - Os ve:culos de transporte, pertencentes
ao estabelecimento ou por este contratado, deverdo estar autorizados pelo 6rgéo

competente.

Art. 50° Toda matéria
ingredientes utilizados na elaboragdo de prod

-prima, produto, subproduto e
utos destinados a alimentagéo
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humana deverdo estar em condigdes adequadas, devendo os mesmos serem
inspecionados e classificados antes de seguirem para a linha de processamento.

Art. 51° - O processo de produgdo adotado nos
estabelecimentos devera atender a um fluxo previamente aprovado pelo S.I.M., de
maneira a diminuir os riscos de contaminagéo.

Art. 52° - Os métodos de conservagdo deveréo ser tais que
protejam os produtos contra contaminagédo, ameaga de risco a4 salde e contra
deterioracgao.

Art. 53° - As pessoas envolvidas na manipulacdo de
produtos, subprodutos e matérias-primas deverzo estar devidamente capacitadas
a atividade a ser desenvolvida.

Art. 54° - Durante a manipulagéo de produtos comestiveis, o
pessoal envolvido devera estar livre de adornos, bem como usar uniformes
préprios aprovados pelo S.l.M. :

Paragrafo Unico - O pessoal que estiver manipulando
produtos condenados ou estiver realizando outra atividade, diferente da citada no
caput deste artigo, bem como visitantes, ndo deverao ter acesso as dependéncias
onde estiverem sendo manipulados produtos comestiveis, sem que sejam
tomadas as devidas providéncias para se evitar contaminagéo.

Art. 55° - Toda pessoa, que estiver trabalhando em area de
manipulagao de produtos comestiveis, devera lavar as maos de maneira frequente
e cuidadosa, tantas vezes quantas forem necessarias, com especial atengdo antes
de entrar no ambiente de trabalho e a saida de sanitarios.

Art. 56° - Todo pessoal envolvido na manipulagdo de
produtos em estabelecimentos registrados junto ao S.I.M., devera, a critério deste
fazer pelo menos um exame de saude anual.

§ 1° - O S.M. informard aos responsaveis pelos
estabelecimentos quais exames serdao exigidos, bem como qual a unidade de
saude onde deverao ser realizados e os prazos para realizacio destes.

§ 2° - A inspegdo médica podera ser exigida, a critério do
S.I.LM., tantas vezes quantas necessarias, para qualquer pessoa que manipule
produtos no estabelecimento.

§ 3° - As pessoas que exercerem atividades no
estabelecimento e padecerem, serem portadoras ou estarem sob suspeita de
qualquer enfermidade, que provavelmente possa ser transmitida por intermédio
dos alimentos, deverao ser, imediatamente, afastadas das atividades, devendo o
fato ser, urgentemente, comunicado ao S.I.M. que tomara as devidas providéncias
sobre o assunto.
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TITULO VI

INSPEGCAO DE CARNES E

Art. 57° - Por "carne de ag
musculares maturados e demais tecidos que as
base ¢ssea correspondente, procedentes de
veterinaria.

ool

Paragrafo Unico: A ins

ecdao ‘“ante”

o Sul

ho da Serra

DERIVADO

ugue" entendem-se as massas

acompanham, incluindo ou néao a
animais abatidos sob inspecao

e ‘“post-mortem”

obedecera, no que couber, quanto a sua forma condigbes, as disposi¢des a ela

relativas, previstas pela Lei Federal n® 1.283,

e 18 de dezembro de 1950, e

alteragbes e pelo Regulamento de Inspegéo Industrial e Sanitaria dos Produtos de

Origem Animal aprovado pelo Decreto Federal
1952, e alteragdes.

§ 1° - Quando destinada a
“carne" (matéria-prima) deve-se entender as ma
gordura, aponeuroses, vasos, ganglios, tenddes e

S

§ 2° - Consideram-se "mil
animais de agougue, usados na alimentagao h
figado, rins, rumem, reticulo), além dos mocotés e

1
;

§ 3° - Os demais termos, co
carne e derivados seréo utilizados conforme desc

Art. 58° - Nos estabelecin

n? 30.691, de 29 de margo de

elaboragdo de subprodutos, por

sas musculares despojadas da

0880s.

dos" os oOrgéos e visceras dos
umana (miolos, lingua, coragéo,

rabada.

nceitos e definigdes referentes a
rito na legislagéo vigente.

nentos subordinados ao S.I.M.,

somente sera permitido o abate de bovinos, bubalinos, eqinos, suinos, ovinos,

caprinos, coelhos, peixes, aves domésticas, kb
animais cuja exploragdo seja permitida, desde
Municipal.

Art. 59° - Nao sera permi
abate em qualquer dependéncia do estabelecime
S.I.M.

§ 1° - Por ocasido da che
Municipal verificard os documentos de procedér
saude do lote.

N

§ 2° - Serd feito.exame clinj
alguma enfermidade, devendo-se, quando ne
aplicando-se medidas préprias de defesa sanitar
conforme legislagdo vigente.

)em como outras espécies de

que autorizado pela Inspegéo

ida a entrada de animais para

to, sem prévio conhecimento do

2gada de animais, a Inspeg&o

cia e julgara as condigbes de

¢co em todo animal suspeito de
cessario, isolar todo o |Iote,
a animal que cada caso exigir,
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Art. 60° - Os responsavei
tomar as medidas adequadas, no sentido de
animais desde o0 momento de sua chegada ao est

Paragrafo Unico - N&o sera
animais, o uso de instrumentos pontiagudos ou q
causar ferimentos, lesionando o corpo ou a musct

Art. 61° - Nao sera permitid
que nao tenha permanecido pelo menos 6 (seis) I
hidrica no estabelecimento.

Art. 62° - Os animais que
serdo devidamente necropsiados pela Inspegao
tomando-se as devidas providéncias conforme o ¢

§ 1° - O lote ou tropa, a qua

Sul

pelo estabelecimento deverao
erem evitados maus tratos aos
abelecimento.

artjnhn da Serra

permitido, para a condugédo dos
laisquer outros que possam lhes
llatura dos animais.

0 a matanga de qualquer animal
1oras em descanso, jejum e dieta

vierem a obito, antes do abate,
Municipal, em local adequado,
aso.

| pertenca o animal necropsiado,

somente sera abatida depois do resultado da necﬂopsia.

2° - Os animais que
dependéncias do estabelecimento, desde que ime
S.I.LM., poderao ser aproveitados.

Art. 62° - SO sera permit
agougue por metodos humanitarios, baseados e

tenham morte acidental nas
diatamente sangrados a juizo do

ido o sacrificio de animais de
principios cientificos.

§ 1° - Os métodos de abate, empregados para cada espécie
de animal de agougue, deverao ser previamente aprovados pelo S.I.M.

§ 2° - A sangria devera ser completa e de preferéncia
realizada com o animal suspenso pelos membros traseiros, ou em posigéo que
facilite o escoamento do :sangue, cujo tempo nao devera ser inferior a 3 (irés)

minutos.

§ 3° - Nenhuma manipulagac
sangue se tenha escoado ao maximo possivel.

) podera ser iniciada antes que o

§ 4° - O sangue, proveniente das operagbes de sangria,

devera ser adequadamente canalizado e recc
conforme orientagao do S.I.M.

lhido em recipientes proprios,

Art. 63° - As operacgdes de evisceragao compreendem desde

o corte da pele até a toalete final das carcagas,
vistas do funcionario da Inspeg¢ao Municipal.

§ 1° - A evisceragdo nao
retardada, sendo que o tempo maximo de interv

devendo ser realizadas sob as

levera, sob pretexto algum, ser
lo, entre a sangria e o inicio da

evisceragao, devera ser de 30 (trinta) minutos paT}a animais de grande porte e 20

(vinte) minutos para animais de porte menor.
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§ 2° - Os trabalhos de evi

Sul
nho da Serra

ceragdo deverdo ser realizados

numa sequéncia adequada, respeitando as particularidades de cada espécie,
tomando-se todo o cuidado a fim de evitar que haja contaminagéo das carcagas,

provocada por operagbes imperfeitas,
contaminagéo por fezes, conteddo ruminal, a
residuos contaminantes, aplicar as medidas higié

§ 3°- Em suinos, antes da e
ser adequadamente lavadas, devendo as opere
serem realizadas logo apds o escaldamento
temperatura e métodos adequados.

§ 4° - Em coelhos sera
insuflagdo a fim de facilitar a esfola, deven
convenientemente filtrado.

§ 5° - Nas aves, a escald:
ap6s o término da sangria, sob condigdes de te
aprovadas pelo S.I.M., ajustadas as caracteristicas
em processamento, sendo expressamente proib
vivas no sistema.

§6°-

devendo o S.IM,

em casos de
cessos e/ou quaisquer outros
nicas preconizadas.

visceragao, as carcagas deverao
1cdes de depilagdo e raspagem
em agua quente, utilizando-se

permitido, a juizo do S.I.M., a
do-se para tanto utilizar o ar

agem devera ser realizada logo
peratura e tempo, previamente
das diversas espécies de aves
ida a introdugdo de aves ainda

As aves poderao ser depenadas a seco ou logo apéds a

escaldagem, bem como por outro processo aprovado pelo S.I.M., devendo ser

adequadamente lavadas antes da evisceragao.

Art. 64° - Os estabelecimen
ser providos de local e equipamentos adequados
mortem”.

tos que abatem animais deverao
a realizagao da inspecgao “post-

§ 1° - Apos a evisceragdo das carcagas, as Vvisceras,

passiveis de inspecdo, deverdo ser colocadas
S.LM. para que seja realizada a inspegao ‘po
haver adequada identificagido destas com a

respeitado as particularidades relativas a cada esj

§ 2° — Na inspecgédo de ave
dos 6rgdos e/ou partes da carcaga antes que
mortem”.

Art. 65° - A inspegao sani
animais obedecera no que couber, as disposi¢d

Inspegé@o Industrial e Sanitaria dos Produtos ¢

aprovado pelo Decreto Federal n° 30.691, de 2
devidas alteragdes e normas complementares.

a disposigao do funcionario do
st-mortem”, devendo para tanto
carcaca e cabega respectivas,
Decie a ser inspecionada.

, nao sera permitida a retirada
eja realizada a inspegao “post-

aria “ante” e ‘post-mortem” dos

25 previstas no Regulamento de
le Origem Animal — RIISPOA,
9 de margo de 1952, com suas
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Sul
nho da Serra

§ 1° - Com relagao a Inspegao “ante-mortem", cumprir no que

couber o disposto nos artigos 106 a 129 do Reg
artigo.

§ 2° - Com relagdo a Inspegé
artigos 147 a 248 do referido Regulamento.

§ 3° - No que se refere a ‘ma
disposto nos artigos 130 a 134.

ulamento citado no caput deste

10 "post-mortem”, o disposto nos

tanga de emergéncia’, cumprir 0

§ 4° - Considerar, quando da inspe¢éo de animais, carcagas

e visceras previstas nos paragrafos 1°, 2° e 3f
estabelecimento, admitindo o aproveitamento
visceras apenas nos casos em que houver condi¢

Art. 66° - As carcagas ou
visceras que forem condenados pelo S.I.LM., be
comestiveis, deverdao ser devidamente acondicio
exclusivamente para depésito deste tipo de mat
adequado.

Art. 67° - O estabeleciment
e/ou visceras, bem como fabricar qualquer produt

deste artigo, as limitagdes do
condicional de carcagas e/ou
Oes para tal.

partes destas, os orgaos e as
sm como demais produtos n&o
nados em recipientes utilizados
erial, para que recebam destino

0 que deseja processar 0rgaos
o derivado de carnes, devera ser

provido de instalagées e equipamentos adequados a atividade a ser realizada.

Paragrafo Unico - As instal
refere o caput deste artigo, as matérias-prima
corantes, condimentos, agentes de cura e outros
de qualquer produto, bem como a proporgéo ds
obtengao dos produtos, deverdo ser aprovados pe

§ 1° Nao haven

acoes e equipamentos, a que se
s, coagulantes, conservadores,
aditivos utilizados na elaboragao
estes e 0 processo utilizado na
lo S.I.M.

do no municipio, abatedouros

adequados ao funcionamento de agougues

e afins, podera o municipio

disponibilizar o transporte de animais para serem abatidos em municipio vizinho,
bem como o transporte de retorno da (s) carcaga (s), em condigdes frigorificadas

adequadas.

Art. 68° - Toda matéria-prima obtida, bem como os produtos
elaborados, deverédo ser conservados e/ou transportados sob temperatura ideal e
em locais adequados, conforme estabelecido na legislagéo vigente.

TiTULO VI

INSPEGAO DE LEITE E DERIVADOS

Art. 69° - Entende-se por |
produto oriundo da ordenha completa, ininterrupt
animais sadios, bem alimentados e .descansad
segundo a espécie da qual proceda;

ite, sem outra especificagdo, o
a, em condicdes de higiene, de
0os. O leite deve denominar-se
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Art. 70° - Entende-se p
possuem o leite como principal elemento em

produtos lacteos aqueles que
ua composi¢édo. Entre estes se

}
enquadram o leite fluido pasteurizado ou esterilizado, o leite desnatado, a

manteiga, o creme de leite, os queijos, a ricota,
as bebidas lacteas;

§ 1° - O leite deve ser pro

abrangendo o manejo do rebanho e os procedi

O requeijao, o iogurte, os doces e

duzido em condigdes higiénicas,
mentos de ordenha, transporte e

acondicionamento em condigées adequadas de assepsia, inocuidade e

refrigeracao.

§ 2° Quando destinado a elaboragéo de subprodutos por leite

(matéria prima) este deve ser liquido branco
composto principalmente de agua, gorduras, prot

Art. — 71° O leite utilizado n
obtido em propriedades certificadas como livre
acordo com o disposto no Programa Naciona
Brucelose e Tuberculose Animal, ou controladsz
pelo Orgao Estadual da Defesa Sanitaria Animal,

§ 1° - A Micro queijaria pode

de ordenha, sem comunicagéo direta com a area

§ 2° - O transporte da matér

a micro queijaria devera ser realizada através dk
aceito pelo S.1.M ou “tarros de leite”, devidament
até o local de recepgao do leite constituido por tar

, opaco, de alto valor nutritivo

einas e carboidratos;

a produgéo do Queijo devera ser
de tuberculose e brucelose, de
de Controle e Erradicagido da
1s para brucelose e tuberculose
no prazo de 3 anos.

ra ser instalada contigua ao local
de producéo.

a prima do local de ordenha para
e tubulagéo sanitaria de material
2 conduzidos da sala de ordenha
\que de ago inoxidavel com filtro.

§ 3° - A produgdo do qu
(cento e vinte) minutos apés o inicio da ordenha.
leite refrigerado, o mesmo deve atingir uma te

uando se tratar da utilizagéo de
peratura inferior a 7°C em um

Eo devera ser iniciada até 120

periodo de até 3 (trés horas) ap6s o inicio da orden

Art. 72 - Somente sera p
pasteurizacdo para a produgdo de Queijos
processos tecnoldgicos estiverem em conformid
na Portaria n° 146 de margo de 1996 — MAPA, |

elmha
ermitida a utilizagéo de leite sem
irtesanais Tipo Colbnia, se os

de com os requisitos dispostos
strugcdo Normativa n° 30, de 07

de agosto de 2013 — MAPA e demais atos complementares ou substitutivos.

Art. 73°- O tempo mini

Artesanais tipo colénia devera ser de no minimo

Artesanal, as bactérias acido laticas presentes n
como protetoras do alimento contra os

patogénicos, conforme apontado em trabalhos re
brasileiros, evitando a presenga de microrganism
Listeria monocytogenes (DORES et al, 201 5 MAR

0 de maturagdo dos queijos
10 dias. Na produgéo do queijo
turaimente no leite cru irdo agir
nicrorganismos  potencialmente
alizados em queijos Artesanais
108 patogénicos graves como a
TINS et al, 2015).

n
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Art. 74° - A Micro queijaria

Sul
hho da Serra

devera dispor de dependéncia

estruturalmente adequada para a recepgdo e processamento do leite, a qual
devera atender aos requisitos abaixo:

a) Provida de cobertura resistente e de facil higienizagao,

b)

c)

d)

h)

nao sendo permitido o us

Possuir piso impermeave

D de madeira;

e de facil higienizagao;

Possuir paredes impermeabilizadas com azulejo e/ou tinta

lavavel ou outro materi
minima de 2,00m (dois

| aceito pelo S.I.M até a altura

metros);

Admite-se o uso de majeira em prateleiras empregadas

para a maturagéo de qu
de queijos.

Havendo necessidade

maturacdo e estocagem

ijos, nas Camaras de Maturagao

de sistema de frio para a
dos queijos artesanais, serao

aceitos refrigeradores industriais, desde que possuam

sistema de controle d
camaras frigorificas.

A micro queijaria devera

de agua para atender s

do processamento e as

utilizada na produgéo d

aos critérios minimos

estabelecimento devera ¢

clorador automatico.

Sera permitida a realizag
queijo 'em ambiente c

ambiente, neste caso, er

entrada de insetos. As
supridas por balcéo
congelador, ar condicion
adequado.

e umidade e temperatura ou

dispor de rede de abastecimento
uficientemente as necessidades
dependéncias sanitarias. A agua
evera obrigatoriamente atender
de potabilidade, para tanto o
lispor de reservatorio exclusivo e

80 do processo de maturagao do
imatizado ou em temperatura
n caixas teladas que impegam a
instalagbes de frio podem ser

de resfriamento, refrigerador,
do ou outro mecanismo de frio

As queijarias, com volumes de produgéo inferiores a 100
(cem) litros de leite por dia e que realize a maturagao em
temperatura ambiente, fica permitido a realizagdo do
processo de maturagdo e embalagem no mesmo
ambiente de produgdo. Ficando dispensadas de

possuirem ambientes p
desde que obedega a
propicie contaminagao

ra estocagem e almoxarifado,
um fluxo de produgdo que néo
cruzada e que possua locais

adequados para armazenamento de insumos diarios.
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i) E obrigatério a instalagéo

)

K)

m) A area util construida

n)

de barreira sanitaria constituida

por lavabo com acionamento de pedal, dispensers de

sabonete
devidamente dispostos
produgdo. Vestiario/sanit

liquido e toalhas de papel

e cabides
ante entrada ao local de
ario podera ser instalado junto a

queijaria desde que n&do exista o acesso direto das
instalagbes com estes locais.

Fica permitido o uso de s
quando se tratar de mao
desde que o mesmo est

anitario existente na propriedade
de obra exclusivamente familiar
sja localizado em uma disténcia

inferior a 40 (quarenta) metros da queijaria.

A'queijaria podera ser instalada junto ao local de ordenha
desde que ndo exista comunicagdo direta entre a
queijaria e o local de ordenha.

Observando-se o0s

riscos
especialmente de pequenos volumes,

sanitarios, a queijaria,

podera ser

contigua a residéncia desde que nado exista comunicagao

direta ao local de produg

capacidade,
equipamentos.

processo

O queijo Artesanal po
sem embalagem. Qua
devera ser de material

No queijo Artesanal c
sera necessaria a identi
de relevo ou com a ut
informagdes . minimas:

estabelecimento produtor

O transporte devera ser
produtos, de modo a pre

0.

deve ser compativel com a
de produgdo e tipos de

era ser comercializado com ou
do utilizar embalagem, esta
provado para uso em alimento.
omercializado sem embalagem
ficagdo na pega, com marcagao
lizagdo de material atdxico, as
denominagdo de venda, o
e a data de fabricagao.

compativel com a natureza dos
servar suas condigoes higiénicas

e de qualidade, quando se tratar de pequena produgéo e
comercializagéo, sera piermitida a utilizacdo de caixas
isotérmicas higienizaveis. Outros casos seguirdo as

recomendagdes definidas pelo S.|.M.

Art. 75° - Para cada tipo de queijo sera elaborado um
regulamento técnico de identidade e qualidade (RTIQ). A elaboragdo dos
regulamentos técnicos de identidade e qualidade dos diferentes tipos de queijos,
contara com a participagdo de uma equipe multidisciplinar incluindo os produtores
envolvidos, além de pesquisadores e profissionais especializados no tema.
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Paragrafo Unico: Podera
incentivo, criar um programa de sanidade a
Artesanal, arcando com os custos ‘dos exames
seja considerado livre de Brucelose e Tuber
estendido aos produtores de leite para-a venda n

TiTULO VI
INSPECAO DE PESCADO, DER
Art. 76° - Entende-se por

o Sul
tinho da Serra

g

Prefeitura Municipal, a titulo de
mal aos fabricantes de queijo
necessarios para que o rebanho
culose, o incentivo podera ser

0 comércio local.

IVADOS E AFINS

“pescado” e “afins” os animais

aquaticos provenientes, respectivamente, das atividades de piscicultura e

ranicultura usadas na alimentag&o humana.

Art. 77° - Os métodos utiliz
afins serao previamente aprovados pelo S.I.M.

Paragrafo tnico - O peixe
acondicionado em recipiente de material af
condicbes adequadas constantemente oxigen
presenca de sinais vitais. il -

Art. 78° - O peixe em nature

Fresco: o peixe prove

ados para o abate do pescado e

» destinado ao abate devera ser
propriado, contendo agua sob
ada, bem como demonstrar a

za é classificado em:

2niente de abate recente, dado

imediatamente ao consumo sem ter sofrido qualquer

processo de conservagac

ll-  Resfriado: o peixe dev

), @ ndo ser a agado do gelo;
damente acondicionado em gelo

e mantido em temperatura entre —0,5°C (cinco décimos

de grau centigrado nega

negativos);
-
congelamento, em
processo, a critério do S.

Congelado: o peixe tra
ter

tivo) a -2°C ( menos dois graus

tado por processo adequado de
nperatura compativel a este

M..

§ 1° - O peixe “fresco” e “resfriado” devera ser transportado

de permeio a gelo em quantidade suficiente, a crit

§ 2° - Depois de submetido z
ser mantido sob frio a —15°C (quinze graus centigr

§ 3° — O peixe uma vez
novamente recolhido as camaras frigorificas.

ario do S.1.M.

10 congelamento, o peixe devera
ados negativos).

descongelado, ndo podera ser

Art. 79° - O peixe proprio para consumo, devera apresentar

as seguintes caracteristicas organolépticas:
|-

superficie do corpo limp

a, com relativo brilho metalico;
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II-  olhos transparentes,

o Sul
inho da Serra

rilhantes e salientes, ocupando

completamente as oOrbitas;

guelras réseas ou vermelhas, Umidas e brilhantes, com

odor natural, proprio e suave;

V- ventre roligo, firme, na
a pressao dos dedos;
escamas brilhantes, be
apresentando  certa
provocados; .
carne firme, consisté
espécie;

V-

1
7

VI-

0 deixando impressao duradoura

m aderentes a pele e nadadeiras
resisténcia aos movimentos

ncia elastica, de cor prépria a

VII- visceras integras, perfeitamente diferenciadas;

VIll- &nus fechado.

Art. 80° - Os estabelecimentos de pescados, derivados e

afins, deverdo satisfazer adequadamente no
equipamentos e utensilios, os processos de
processamento, armazenagem e expedicdo dos
finalidades, bem como instalagdes, equipame
higienizagdo dos demais.

§ 1° Os estabelecime
congelados, deverdo dispor de instalagdes
estocagem do produto final.

§ é° - Os - estabelec
adequadamente os residuos resultantes do proc

que se refere as instalagoes,
recepgao, selegao, inspecao,
produtos, compativeis com suas

ntos e utensilios adequados a

ntos, que elaboram produtos

de frio para congelamento e

imentos deverdo transportar
’essamento, para o exterior das

areas de manipulagdo de produtos ‘comestiveis, dando aos mesmos destino

adequado conforme orientagdo do S.I.M.

Art. 81° - Na elaboragdo de qualquer produto e/ou

subproduto, as matérias-primas,
condimentos, agentes de cura e outros aditivos u

destes e o processo utilizado na obtengdo des

deveré&o ser aprovados pelo S.|.M.

Art. 82° - Considera-se imprt

que se apresente:

I- com aspecto repugna
deformado;
.com coloragao, cheiro o
com lesées ou doen
prejudicar a satde do con

IV- com infestagdo muscu

possam prejudicar ou nao

coagulante

2§, conservadores, corantes,
tilizados, bem como a proporgao
tes produtos e/ou subprodutos,

bprio para 0 consumo o pescado

nte, mutilado, traumatizado ou

u sabor anormais;

gas microbianas que possam
sumidor;

lar maci¢a por parasitas, que
a saude do consumidor;
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V- com tratamento por ant
aprovados pela S.I.M.;
VI- proveniente de aguas ¢

ou poluidas;
VII- procedente de pesca

legislagéo vigente ou re

capturado em operacgdes
VIll- em mau estado de con
IX-

Sul
nho da Serra

i-sépticos ou conservadores nao
omprovadamente contaminadas

realizada em desacordo com a
colhido ja morto, salvo quando
de pesca;
ervacao;

fora dos limites fisicos e/ou quimicos estabelecidos.

Paragrafo Unico - O pescado, nas condigdes deste Artigo,
devera ser condenado e dado destino adequado, podendo ser transformado em

subprodutos ndo comestiveis, em estabelecimen
para tal.

TiTULO VIX

INSPECAO DE OVOS E DE

Art. 83° — Pela Simples des
ovos de galinha, sendo que os demais serao ac

espécie de que procedem.

Paragrafo Unico - Conside
forem conservados por qualquer processo.

Art. 84° — As granjas avic

consumo, deverao estar sob controle sanitario de

Paragrafo Unico - Os teste

deverio ser realizados semestralmente.

Art.
classificados em:

QOvos de colbnia;
Ovos de granja;

§ 1° - Entendem-se com

produzidos por aves criadas constantemente livre
casca.

§ 2° - Entendem-se con
produzidos por aves criadas em qualquer dos mét
independente da coloragéo da casca.

85° - Os‘ ovos de

s que disponham de condi¢des

:RIVADOS

signacao “ovos” entendem-se 0s
ompanhados de designagao da

ram-se ovos frescos os que nao
blas, que produzirem ovos para
salmonelose.

s para controle de salmonelose

3stinados ao consumo serao

10 “ovos de coldnia” aqueles
s, independente da coloracédo da

no “‘ovos de granja’ aqueles
odos de confinamento utilizados,
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§ 3° - Os ovos enquadrados em uma classificagdo nao
poderao ser vendidos em mistura com os da outra.

Estado do Rio Grande jo Sul
I

§ 4° - Entende-se por ovos frescos os que ndo forem

conservados por qualquer: processo e se enquadrem na classificagéo estabelecida
no presente regulamento. ol

§ 5°- Os ovos frescos, de coldnia, destinados ao consumo,

desde que identificados e sob inspecdo municipal ndo necessitardo de
classificagao.

Art. 86° - Os ovos some?te poderdo ser destinados ao
consumo devidamente identificados com os rétulos ou carimbos da Inspecéo
Municipal e adequadamente acondicionados.

Paragrafo Unico - Todo processo de higienizagao utilizado
Nos ovos in natura devera ter autorizagdo do S.I.M.

Art. 87° - Os ovos poderdo ser conservados pelo frio ou por
outros processos aprovados pelo S.I.M.

Paragrafo Unico - O ovo conservado pelo frio, devera
receber em sua embalagem um carimbo com a palavra “FRIGORIFICADO” ou,

quando for adotado outro processo de conservagao, o S.I.M. determinara o
sistema de sua identificago. '

Art. 88° - Os avidrios, granjas e outras propriedades, onde se
fagam avicultura e nas quais estejam grassando zoonoses, que possam ser

veiculadas pelos ovos e sejam prejudiciais a saude humana, nao poderéo destinar
a0 consumo sua produgao.

Art. 89° - Os estabelecimentos que produzirem e/ou
receberem ovos, bem como elaborarem conservas ou outros derivados de ovos,
deverao possuir instalagées e equipamentos adequados as atividades realizadas.

Paragrafo Unico - Os ingredientes utilizados na elaboragao
de conservas ou outros derivados de ovos, bem como os recipientes e processos
utilizados na elaboragao, deverao ser previamente aprovados pelo S.I.M.

Art. '90° - A inspecdo de ovos deverd incidir sobre as
seguintes caracteristicas:

I-  a embalagem utilizada para acondicionamento de ovos
devera estar em boas condicbes de higiene e
conservagao;

Il-  apreciacdo geral do estado de limpeza, textura e
integridade da casca;

lll-  caracteristicas gerais de conservagao.
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Art. 91° - Serdo considerados impréprios para consumo os
OvOos que apresentarem:

I alteragdes da gema e da clara:

ll-  mumificagéo ou ovo s Co;

lll-  podridao vermelha, negra ou branca:

IV- " presenca de fungos, externa ou internamente;

V- cor, odor ou sabor anormais:

VI- ovos sujos externamente por matérias estercorais ou
que tenham estado em contato com substancias capazes
de transmitir odores ou sabores estranhos, que possam
infecta-los ou infesta-los:

VII- rompimento da casca e da membrana testacea, desde
que seu conteudo tenha entrado em contato com material
de embalagem;

VIIl- quando contenham substancias toxicas;

IX-  por outras razées a juizo do S.I.M..

§ 1° - Os ovos partidos ou trincados, quando considerados
em boas condigdes, a juizo do S.I.M., poderdo também ser destinados a
elaboragéao de subprodutos.

§ 2° - Os ovos ou derivados condenados, a juizo do S.I.M.,
poderéo ser aproveitados para elaboragdo de subprodutos ndo destinados ao
consumo humano.

TiITULO IX

INSPEGAO DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 92° - Entende-se por mel, o produto alimenticio
produzido pelas abelhas meliferas, a partir do néctar das flores ou das secregdes
procedentes de partes vivas das plantas ou de excregdes de insetos sugadores de
plantas que ficam sobre partes vivas destas, que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substancias especificas préprias, armazenam e
deixam madurar nos favos da colmeia.

§ 1° - Por “mel floral” entende-se o mel obtido dos néctares
das flores, podendo ser “unifloral’ ou “‘multifloral”, conforme as espécies de flores
utilizadas em sua producao.
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§ 2° - Por “melato” ou “mel de melato” entende-se o mel
obtido principalmente a partir de secrecées das partes vivas das plantas ou de
excregoes de insetos sugadores de plantas, que se encontram sobre elas.

Art. 93° - O mel, segundo os procedimentos para obtengéo
dos favos, pode ser classificado em:

I- mel escorrido: aquele obtido por escorrimento dos favos
desoperculados, sem lar as;

ll-  mel prensado: aquele obtido por prensagem dos favos,
sem larvas;

Il mel centrifugado: aquele obtido por centrifugagdo dos
favos desoperculados, sem larvas.

Art. 94° - Segundo sua apresentacao e/ou processamento, o
mel pode ser classificado em:

I- 'mel: aquele em estado liquido, cristalizado ou
parcialmente cristalizado:

ll- mel em favos ou mel e secgdes: aquele armazenado
pelas abelhas em célulag1 operculadas de favos novos,
construidos por elas mesmas, que néo contenha larvas e
comercializado em favos inteiros ou em secclhes de tais
favos;

ll- mel com pedagos de favo: aquele que contém um ou
mais pedagos de favo com mel, isentos de larvas;

IV-" mel cristalizado ou granulado: aquele que sofreu um
processo natural de solidificagdo, como consequéncia da
cristalizagado dos agucares;

V- mel cremoso: aquele que tem uma estrutura cristalina
fina e que pode ter sido submetido a um processo fisico,
que lhe confira esta estrutura e que o torne facil de untar:

VI-  mel filtrado: aquele que foi submetido a um processo de
filtragao, sem alterar o seu|valor nutritivo.

Art. 95° - O mel devera apresentar as seguintes
caracteristicas fisico-quimicas:

I-  umidade maxima 20 9/100 g;

ll- acidez maxima de 50 miclljequivalentes por quilograma;
lll-  n&o apresentar indicios de fermentagao;

IV-" hidroximetilfurfural maximo de 60 mg/kg.




Estado do Rio Grande dc
Prefeitura Municipal de Sao Mart|

§ 1° - O mel ndo podera

D

Sul

inho da Serra

er adicionado de aglcares e/ou

outras substancias que alterem a sua composi¢do original, bem como sera

:

expressamente proibida a utilizagao de qualquer tipo de aditivos.

§ 2° - O mel podera apresentar coloraggo, sabor, aroma e
consisténcia variavel conforme sua origem e estado fisico.

§ 3° - O mel ndo devera conter substancias estranhas, de
qualquer natureza, tais como insetos, larvas, gréos de areia e outros.

Art. 96° - O estabelecimento que desejar processar mel e

seus derivados devera ser provido de instalagd
atividade a ser realizada.

§ 1° - Todas as instalagées,
como os processos utilizados para o processan
deverao ser previamente aprovados pelo S.I.M.

§ 2° — Somente sera permiti
chegar ao estabelecimento em melgueiras d
adequadamente embalado e identificado pelos rot

Art. 97° - O mel podera s
fracionado, desde que em embalagens adequadas

§ 1° - Sera permitida a ven
com pedagos de favos, desde que acondicionac
para sua venda direta ao publico. '

§2° - As embalagens para m
favos deverao ser de material impermeavel, até;
com rotulagem.

Art. 98° - Entende-se por '
consisténcia plastica de cor amarelada, muito fu
para formagao dos favos nas colméias.

§ 1° - A cera de abelhas sera

|-
de purificagdo, apresenta

pardo, untuosa ao tato, m

fratura granulosa, cheiro

sabor levemente balsamic
cera branca: quando fi
da luz, do ar ou por proceE

de mel, apresentando-se

pouco untuosa e de odor g

cera bruta: quando nao

$ e equipamentos adequados a

equipamentos e utensilios, bem

nento do mel e seus derivados

do o processamento de mel que
2vidamente acondicionadas ou
ulos oficiais.

er comercializado a granel ou
e devidamente rotulado.

da de mel em favos ou de mel
los em embalagens destinadas

el em favos ou com pedagos de
xico e devidamente identificado

cera de abelha" o produto de
sivel, segregado pelas abelhas

classificada em:

tiver sofrido qualquer processo
I cor desde o amarelado até o
ole e plastica ao calor da mao,
especial lembrando o do mel,
0 e ainda com tragos de mel;
ver sido descolorida pela agéo
SOs quimicos, isenta de restos
de cor branca ou creme, fragil,
ouco acentuado.
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§ 2° - Seja qual for a sua qualidade, a cera de abelha devera
apresentar-se quase insoltvel no alcool frio,| parcialmente solGvel no alcool
fervente, sollvel no éter fervente, pouco soltvel no éter frio, soliivel no cloroférmio
e no benzol.

§ 3° - Sera considerada fraudada a cera, na qual haja sido
verificada presenca de estearina, resinas, parafina, cera de carnauba, cera do
Japao, sebo ou outras gorduras animais ou vegetais e corantes artificiais vegetais
ou minerais.

Art. 99° - O recebimento, processamento, bem como
distribuicdo dos demais produtos apicolas, por estabelecimentos sob inspecgéo
municipal, deverdo ser previamente aprovados pelo S.I.M.

Art. 100° - O mel e seus derivados destinados ao consumo
deverao ser transportados e acondicionados de forma adequada

TITULO XI
AGROINDUSTRIAS ARTESANAIS

Art. 101° - As agroindustrias Artesanais deverio respeitar
as normas estabelecidas por este Regulamento para cada produto de origem
animal a ser elaborado e/ou processado.

Art. 102° - As instalagdes, equipamentos e utensilios
utilizados pelas agroindustrias Artesanais deverao ser adequados aos produtos a
serem elaborados e/ou processados.

Paragrafo Unico - As |instalagdes, equipamentos e
utensilios, utilizados na fabricagdo de produtos de origem animal, poderao ser
utilizados no processamento de produtos vegetais, conforme legislagao proépria.

Art. 103° - As matérias-primas, coagulantes, conservadores,
corantes, condimentos, agentes de cura e outros aditivos, bem como os processos
utilizados na elaboragéo de qualquer produto pelas agroindustrias Artesanais,
deveréo ser previamente aprovados pelo S.I.M.

Art. 104° - Nao sera permitido as agroindustrias Artesanais
0 beneficiamento ou processamento de qualquer produto concomitante ao
beneficiamento ou processamento de outro de origem ou espécie diferente.

Art. 105° - Imediatamente apés o beneficiamento ou
processamento de qualquer produto pelas agroindustrias Artesanais, as
instalacGes, equipamentos e utensilios utilizados deverdo ser rigorosamente
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higienizados, a fim de n&o proporcionar qualquer
qualidade dos proximos produtos a serem manipu

Paréagrafo Unico - Os unifo
qualquer tipo de produto,
adequadamente higienizados ou substituidos

Sul

inho da Serra

contaminagéo ou diminuicdo da

lados.

rmes utilizados na elaboragéo de
nas- agroindustrias Artesanais,
n

deverdo ser
tes do inicio do processo de

manipulagéo de produtos de origem ou espécie d?ferente.

Art. 106° - Os produtos elaborados pelas agroindustrias

Artesanais deverdo ser estocados de forma
diminui¢&o da qualidade de outros produtos de ori

TITULO XII
CONSERVADORES, CORANTES, CONDIM

Art. 107° - Conservadores,
sao substancias utilizadas na industria de prod
finalidade de conservagéo, apresentagso e auxilio
valor nutricional nos produtos finais.

Art. 108° - Entende-se po
animal, o cloreto de sédio obtido de jazidas, fontes

Art. 109° — Para o empregc
animal, o sal deve preencher as seguintes especifi

1- teor em cloreto de sédio:
meio por cento)

2- auséncia de substancias
a compaosigcao normal.

3- Insollvejs totais na agua:
por cento);

4- Grau de turbidez: maximo

Art. 110° - Para o emprego

salgas finas, o sal deve ser refinado e esteril

seguintes especificagdes:

1- ter no minimo em cloreto
oito e meio por cento);

2- auséncia de substancias ¢

a evitar a contaminacdo ou

gem ou espécie diferente.

ENTOS E COAGULANTES

corantes, condimentos e outros
utos de origem animal, com a

no processamento, mantendo o

r "sal", para uso na industria

naturais ou de agua do mar.

) geral em produtos de origem
cagoes:

minimo 96,5%(noventa e seis e
organicas e minerais estranhas
no maximo 0,3%(trés décimos
de 50(cinquenta)

na industria de lacticinios e nas
izado, devendo preencher as

de sddio — 98,5% ( noventa e

organicas e minerais estranhas

a composicdo normal do sal;
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3- insoluyeis em agua: no
cento).

4- grau de turbidez: no mas

§ 1° - O S.IM. devera v
qualidade do “sal” empregado na fabricagao dos

§ 2° - Sera proibido o emp

io Sul
tinho da Serra

maximo 0,2% (dois décimos por

Kimo 25 (vinte e cinco)

rerificar, a espagos regulares, a
produtos.

rego de salmouras turvas, sujas,

alcalinas, com cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra

razao.

Art. 111° - Nos estabelec
animal devera existir depésito apropriado para gu

Art. 112° - Entende-se p
contenha substéncias aromaticas, sapidas, ¢
empregado com o fim de temperar alimentos, dar

Art. 113° - Entende-se p
confere um melhor e mais sugestivo aspecto a
lhes tonalidade mais atraente.

Art. 114° Entende-se
concentrado a baixa temperatura, dessecado ou

de bezerros. Distinguem-se os coalhos: liquidos

seco.

Art. 115° - S0 caracteristics

a) Coalho liquido

1 - limpidez ou ligeira opales

2 - auséncia de depositos;

3 - cheiro caracteristico que

4- Poder coagulante minimg
temperatura de 35 °C (tri

em tempo inferior a 40 (q
b) Coalho em pé:
1 — aspecto homogéneo;
2 — cor branca ,Iigeiramente

3 — odor caracteristico que n

imentos de produtos de origem
arda e conservagao dos aditivos.

or "condimento" o produto que
om ou sem valor alimenticio,
1do-lhe melhor aroma e sabor.

or "corante" a substancia que
Os produtos alimenticios, dando-

por coalho o extrato aquoso,
nao, preparado com o estomago
, €m po, em pastilhas e natural

as do coalho:

céncia;

nao denuncie fermentacao;

) de 1:10.000 (um por dez mil) a
nta e cinco graus centigrados) e

uarenta) minutos.

amarelada;

10 denuncie fermentagéo;

E.
=




obtido por desidratagdo do coagulador de neonz
cordeiro alimentados exclusivamente com leite.

S.LM.

e condimentos:
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4 — poder coagulante minimo de 1:80.000 ( um por oitenta
mil) a temperatura de 35°C ( trinta e cinco graus centigrados)
em tempo inferior a 40 (quarenta) minutos.

¢) Coalho em pastilhas:

1 — aspecto homogéneo;

2 — desagregacao facil na agua;

3 — cor branca, ligeiramente
4 — auséncia de conservado

5 — poder coagulante nun

amarelada;
res;

ca inferior a 1:50.000 (um por

cinquenta mil) a temperatura de 35°C (trinta e cinco graus

centigrados) em tempo infer

Art. i16° ~ Entende-se por

Art. 117° - S6 é permitido ¢

Art. 118° - Sera permitido o

I- acafrao (Croccus saf

ior a 40(quarenta) minutos.

“coalho natural seco” o produto
ato, de bezerro, de cabrito ou de

D uso de coalhos aprovados pelo

emprego dos seguintes corantes

tivus, L);

[l- aipo (Apium graveolens e Celeri graveolens);

Il alho (Alliun sativum)

IV- aneto (Anethum graveolens);

V- aniz (Pimpinela aniz
VI- - baunilha (Vanilia pla
VII-

um, L);
nifolia, Andrews);

canela ( Cinamonum ceylanicum, Breure);

VIll-  cardomomo (Elleteria cardamomum);

IX- cebola ( alium cepa)

X- cenoura (Dancus carota);

XI- coentro ( Coriandrum sativum, L);

Xll- cominho (Cuminum ¢cyminum);

Xlll-  cravo da india (caryophylus aromaticus, L);
XIV- curcuma ( Curcuma longa, L);

XV-  gengibre ( Zinzber officinalis, Roscoe);

XVI-  louro (Laurus nobilis, L);

XVII-  macis (envoltério da Myristica fragans, Maute):
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XVIII- maiorana (Anethum graveolens);

XIX-  manjerona (Origanum majorana, L);

XX- mento (M. Viridis, rotundifolis e M. piperita L);

XXIl-  mostarda: negra (Brassiva nigra, Koen), parda
(Brassiva juncea, Hocker), branca (Sinapis alba, L);

XXII-  noz-moscada (Myristica fragans, Maute) desprovida

. completamente de envoltoério;

XXIll- pimenta:negra (Piper nigrum, L), branca (mesmo
fruto, porém descorticado), vermelha ou pimenta de
Caiena (Capsicum baccatum L), malagueta (Capsiun
pendulum, Velloso);

XXIV- pimentédo (Paprika capssicum annuum, L);

XXV- pimento ou pimenta da Jamaica ou pimenta inglesa
(Pimenta officinalis, Linds);

XXVI- salvia (Salvia officinalis, L);

XXVII- tomilho (Thymis vulgaris, L);

XXVIII- urucum (Bixa orellana).

Paragrafo Unico - Além destes corantes e condimentos,

podera ser permitido o emprego de outros, desde

Art. 119° O emprego
condimentos e/ou outras’substancias, assim cc
utilizadas na elaboragao de produtos de origem
aprovados pelo S.I.M

TiTULO XIlI
USO DE EMBALAG

Art. 120° - Entende-se pc
recipiente destinado a proteger, acomodar e pres
visando sua armazenagem, transporte e/ou come

Paragrafo Unico - Entende
invélucro que esta em contato com o produto e
invélucro ou recipiente utilizado para acondicio
embalados primariamente.

Art. 121° - Os ‘produtos d
alimentacdo humana sé poderao ser acondicionac
devidamente aprovados pelo S.|.M.

que aprovados pelo S.I.M.

de conservadores, corantes,
YMo as respectivas proporgdes,
animal, deverdo ser previamente

EM

r "embalagem" o invélucro ou
ervar produtos e matérias primas
rcializagao.

-se por "embalagem primaria" o
por "embalagem secundaria" o
nar produtos que tenham sido

e origem animal destinados a
los ou embalados em recipientes
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Paragrafo Unico — Soment
embalagens que permitam a completa higieni
deveréo ser previamente autorizadas pelo S.I.M.

=1
.

Art. 122° - Somente sera au

de produtos que estiverem devidamente embalado

TiTULO XIV
ROTULAGEM

Art. 123° - Todos os proc
estabelecimentos registrados junto ao S.I.M. deve
de rétulos devidamente registrados, aplicados sob
vasilhames ou continentes, quer quando direta

publico, quer quando se destinem a outros
beneficiar.

§ 1° - Ficara a critério
determinados produtos, de rétulo sob a forma d
carimbo da inspegéo.

§ 2° - Entende-se por rétulo t
ou toda matéria descritiva ou grafica que esteja
gravada, gravada em relevo, litografada ou cc
alimento.

Art. 124° - Os rétulos dever
pelo S.I.M. e deverao atender as seguintes inform

denominagéo de venda ¢
lista de ingredientes:
informagé&o nutricional;

IV- conteddo liquido;

V- identificagéo da origem;
VI-  data de fabricagio e ider
VII- data de validade;

VIII- carimbo oficial do Servige

sera permitida a reutilizagéo de

zagao e desinfecgdo, as quais

torizado pelo S.I.M a distribuiggo

S.

lutos a serem distribuidos por

rao estar identificados por meio

re as matérias primas, produtos,
mente destinados ao consumo
estabelecimentos que os irdo

do S..M, a utilizagdo, em

e etiqueta ou uso exclusivo do

pda inscrigédo, legenda, imagem,

escrita, impressa, estampada,

lada sobre a embalagem do
do ser previamente aprovados
agbes:

1o alimento:

itificacao do lote;

> de Inspegao Municipal.

§ 1° - Entende-se por “denominagéo de venda do alimento” a

denominag&o oficial deste ou a denominagao oficial

§ 2° - Entende-se por “lista de
bem como sua proporgio, utilizados na elabora
precedida da expresséo "i;__'lgredientes:-" ou "ingr.:".

€ a marca do produto.

ingredientes” os componentes,
cao do produto, devendo ser
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§ 3° - Entende-se por ‘i
referentes as propriedades nutricionais de ca
normas vigentes.

§ 4° - Entende-se por “cdnteado liquido”

produto existente, expressa em unidades do Sist
volume ou unidade, devendo ser precedidas das

ll- “conteddo liquido", "c

para produtos que utiliza

lll- "quantidade de unida

que utilizarem apenas un
§ 5° - Entende-se por “iden

dos seguintes itens:

J-
fracionador;

. identificagao da raza

0 numero de registr
S.I.M;
IV- a utilizagao do termo “|
V-

§ 6° - Entende-se por “data

lote” a data em que foram fabricados ou que esti
lote de fabricagéo a que pertenga os alimentos.

§ 7° - Entende-se por “da

maxima a qual o produto devera ser consumido
perda da qualidade, devendo constar:

I
nao superior a trés mes
que tenham durag&o min

utilizacdo de uma das
antes de...", "valido até.
"vencimento...", "venc..."
antes de...".

§ 8° - Entende-se por “car

determinado pela Inspegao Municipal para o prod

Art. 125° - A juizo do S.|
suprimidos itens constantes nos rétulos conforme

0O nome e 0 endere

a utilizagdo de um
“fabricado em...", "produtc

dia e més para produtc

lo Sul
tinho da Serra

nformagéo nutricional” os dados
da produto, de acordo com as

a quantidade de
ema Internacional (SI), de massa,
expressoes:

"conteldo liquido", "cont. liquido" ou "peso liquido" para
produtos que utilizarem (

Inidades de massa;

ont. liquido" ou "volume liquido"
rem unidades de volume;

des" ou "contém" para produtos
idades.

tificagdo da origem” a descricao

¢o do fabricante, produtor ou

C
C

) social do estabelecimento:
) do estabelecimento junto ao

ndustria Brasileira™:
das seguintes expressées:

...", "indUstria...".

de fabricagao e identificacao do
verem prontos para consumo e o

de validade minima” a data
em provocar riscos a satde ou

$ que tenham duragdo minima
S Ou, més e ano para produtos
na superior a trés meses,

eguintes expressdes: "consumir
", "validade...", "vence (em)...",
U "consumir preferencialmente

e
in
)

(

mbo oficial do S.I.M.” aquele

uto em questao.

A
0

/. poderdo ser acrescidos ou
tipo de produto.
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Art. 126° - As informagéao c¢

escritas em portugués, com caracteres de tan
visibilidade, podendo a juizo do S.I.M. existir textc

TITULO XV
REGISTRO DE ROTULOS E

Art. 127° —- Todos as matéri

5 Sul

inho da Serra

ontidas nos rétulos deverdo estar
nahho adequado, com realce e
)S em outros idiomas.

PRODUTOS

as-primas e produtos oriundos de

estabelecimentos sob inspegdo municipal deverdo estar regularmente registrados

no S.I.M.
Art. 128° - As solicitagbe

para aprovagéo, alteragdo ou

cancelamento do registro de produtos, bem como seus respectivos rétulos serdo
encaminhadas ao S.|.M. através dos seguintes documentos:

II-  croqui

formulario de pedido devidamente preenchido;
de rétulo, onde conste todos os dizeres,

inscricdes e desenhos do modelo definitivo;

lll- memorial descritivo

0 processo de fabricagdo do

produto, detalhando os ingredientes utilizados, bem como
suas quantidades, exceto quando forem pedidos de

cancelamento;
V-

Comprovante de pagamento da respectiva taxa de

registro para os casos de pedidos de registros de novos

rétulos.

Paragrafo Unico — Os es
produtos Artesanais, estardo isentos da apresen
conforme lei 4502 de 28 de dezembro de 2002.

Art. 129° - O registro dos r¢

tabelecimentos elaboradores de
tacao do inciso IV deste Artigo,

tulos e produtos atenderdo uma

numeragao crescente e seqliencial de dois digitos, antecedida do numero de

registro do estabelecimento junto ao S.I.M.

TITULO XVI
CARIMBOS DA INSPEGAO

Art. 130° - Os carimbos do
terdo como elementos basicos o termo “Servi
nimeros de registro do estabelecimento e do proc

MUNICIPAL

Servigo de Inspegdo Municipal
co de Inspeg¢do Municipal”, os
juto, as palavras “Inspecionado’,
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Reinspecionado ou “Condenado” e o termo “Sao Martinho da Serra”, cujo formato

e dimensées sao fixados neste Regulamento.

Paragrafo Unico - O carimbo da Inspegao Municipal
representa a marca oficial usada unicamente em estabelecimentos devidamente
registrados no S.I.M., constituindo o sinal de| garantia de que o produto foi

inspecionado pela autoridade competente.

Art. 131° - Os diferentes modelos de carimbo da Inspecao
Municipal, a serem usados nos estabelecimentos registrados junto ao S.I.M.
obedeceréo as seguintes especificagdes:

I-
a)
b)
c)

d)

d)

Modelo 1:

forma: quadrilatera com bordas arredondadas;

dimensoes: 6,0 x 6,0 cm;

dizeres: em letras maitsculas, os termos “Sao Martinho
da Serra” na parte superior, “INSPECIONADO" ,
REINSPECIONADO localizado ao cento e “S.LM. -
"seguido do numero do Certificado de Registro do
estabelecimento na parte inferior ;

uso: para carcagas de bovinos, bubalinos, suinos,
ovinos e caprinos c—:rlF1 condicbes de consumo em
natureza, aplicados externamente sobre as massas
musculares da regido do coxao (pernil), costela, lombo,
paleta (1/2 carcaga) e, ho caso de carcagas de ovinos,
caprinos e suinos que | forem comercializadas inteiras,
poder-se-a utilizar somente o carimbo no pernil e paleta,
bem como para rétulos referentes a tais produtos.

Modelo 2:
forma: retangular com bordas arredondadas;
dimensoes: 5,0 x 3,0 (comprimento x altura);

‘dizeres: em letras mailsculas os termos “PRODUTO
DE Sédo Martinho da Serra” na parte superior,
“INSPECIONADO” na parte inferior; na parte central,
também em letras maidsculas “S.I.M. -" seguido do
numero do Certificado de Registro e numero de Registro
do Produto no S..M., encimado do termo “Servigo de
Inspecdo Municipal” somente com as letras iniciais
maiusculas;

uso: para embalagens, selos, etiquetas ou Similares,
individuais e inviolaveis de carcagas de aves e de outros
pequenos animais de consumo e para uso em conservas
de carne, utilizada na alimentagdo humana, bem como
para carimbar embalagens de mildos e para rétulos
referentes a tais produtos.
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lll-  Modelo 3:
a) forma: retangular com |
b) dimensdes: 2,5x 1,5 cr
c) dizeres: idénticos aos ¢

» Sul
inho da Serra

bordas arredondadas;
m (comprimento e altura),
itados no Modelo 2;

d) ‘uso: para embalagens, selos, etiquetas ou Similares,
individuais e inviolaveis de carcagas de aves e de outros

pequenos animais de co
de carne utilizadas na ali
com menos de 1 Kg, be
tais produtos.

IV- Modelo 4:

NsSUMo € para uso em conservas
mentacdo humana para produtos
como para rétulos referentes a

a) forma: retangular com bordas arredondadas;

b) dimensdes: de 6,5 x 4,
embalagens até 10 k
imaginario de 25 x 15

0 cm (comprimento e altura) para
g e inserido em quadrilatero
cm (comprimento e altura) para

embalagens com peso superior a 10 kg;
c) dizeres: idénticos aos citados no Modelo 2;
d) uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a

alimentagao de animais.

V- Modelo 5:
a) forma: retangular;

b) dimensdes: 6,0 x 4,0 (comprimento x altura);

c) dizeres: em letras mai

isculas o termo “CONDENADO”

localizado ao centro, “Sao Martinho da Serra” na pArt.e

superior e o termo “S.I.M
d) uso: para produtos con

TITULO XVII

" na pArt.e inferior;
denados.

REINSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE ORIGEM

ANIMAL

Art.132° Os produtos de

origem animal devem ser

reinspecionados tantas vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos

para o consumo.

§ 1° Os produtos que ne

ssa reinspecao forem julgados

improprios para o consumo, devem ser destinados ao aproveitamento como
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subprodutos industriais, depois de retiradas as
desnaturagéo, ser for o caso.

§ 2° Quando ainda permit

ou rebeneficiamento, a Inspegdo Municipal deve

aos processos apropriados, reispecionando-os a

Art. 133° - Nenhum prod

entrada em estabelecimento sob Inspegdo Muni
identificado como oriundo de outro estabelecime
CISPOA ou Servigo de Inspegédo Federal (SIF).

lo Sul
tinho da Serra

marcas oficiais e submetidos a

am o aproveitamento condicional
> autorizar que sejam submetidos
ntes da liberagéo.

luto de origem animal pode ter
cipal, sem que seja claramente

anto também registrado no S.1.M,

Art. 134° - A reinspe¢do da carne em natureza ou

conservada pelo frio, deve ser condenada se a
faga suspeitar de processo de putrefagao.

§ 1° Sempre que necessari
0 PH sobre o extrato aquoso da carne.

§ 2° Sem prejuizo d

presentar qualquer alteragao que

0 a Inspecdo Municipal verificara

apreciagao dos caracteres

organolépticos e de outras provas,a inspego adotara o PH 6,0 e 6,4 (seis e seis e
quatro décimos) para considerar a carne ainda e condi¢cbes de consumo.

Art. 135° - E proibido o |retorno ao estabelecimento de
origem dos produtos que, na reinspegéo, sejam considerados improprios ao

consumo, devendo-se promover a sua tran
condicional.

Art. 136° - Nos entrepostos
onde se encontrem depositados produtos de
estabelecimento sob inspegio municipal, a reisnp

| — sempre que possivel cc
que acompanha o produto;
Il — identificar os rétulos e m
como a data de fabricagao;
Il - verificar as condigées ¢
recipientes;
IV — verificar os caracteres

mais amostras,conforme o caso:

Vv coletar amostras
microbiolégicos, sempre que

sformagdo ou aproveitamento

armazeéns ou casas comerciais,
origem animal procedente de

ecao deve visar especialmente
nferir o certificado de sanidade
arcas oficiais dos produtos, bem

Je integridade dos envoltérios e

organolépticos sobre uma ou
para exames
necessario.

quimicos e
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§ 1°- A amostra deve receber uma cinta envoltéria aprovada

pelo S.I.M claramente preenchida pelo interessa

coleta.

§ 2°- Sempre que o interess

do e pelo funcionario que fez a

ado desejar, a amostra pode ser

coletada em triplicata, com os mesmos cuidadas de identificagéo do paragrafo

anterior, representando uma delas a contraprova

interessado, lavrando-se um termo de coleta em

entregue ao interessado.

§ 3° Tanto a amostra co

colocadas em envelopes apropriados, aprovados

e lacrados, devendo os mesmos serem rubric

funcionario.

§ 4° Em todos os casos dk

preferéncia para exame.

§ 5° Quando o interessado ¢
pode requerer, dentro do prazo de 48 horas, a an

ser dirigida ao Responsavel pelo S.I.M.

§ 6° O exame da contra

qualquer laboratério oficial.

§ 7° Confirmada a conden

que permanecera em poder do
duas vias, uma das quais sera

mo a contraprova devem ser
pelo S.I.M e, a seguir, fechados
cados pelo interessado e pelo

2 reinspeg¢do as amostras terao

livergir do resultado do exame,
dlise de contraprova, que devera

iprova pode ser realizado em

agdo do produto ou partida, a

Inspegdo Municipal determinard o aproveitamento condicional ou a transformagao

e produto ndo comestivel.

§ 8° As amostras para proy

S.I.LM, para exame de rotina ou andlise perici
representardo énus de espécie alguma para o est

Art. .137° - A Inspegao

va e contraprova coletadas pelo
al, em caso de negativas, nao
abelecimento.

Municipal devera fiscalizar o

embarque de qualquer produto de -origem animal, bem como as condigcdes
higiénicas e as instalagdes dos meios de transporte utilizados para tal finalidade.

Art. 138° - A juizo do S.|.M, pode ser determinado o retorno
ao estabelecimento de origem dos produtos apreendidos no mercado de consumo
ou em transito, para efeito de febeneﬁciamento u aproveitamento para fins nao

comestiveis.

§ 1° No caso do responsavel pela fabricagéo ou despacho do

produto recusar a devolugao, sera a mercadoria,

pos a inutilizagao pela Inspegéo
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Municipal, aproveitada para fins nao comestiveis
instalagdes apropriadas.

§2° A firma proprietaria ou a

de origem deve ser responsabilizada e punida,

Regulamento, no caso de ndo comunicar a che

servidor do S.I.M.

TITULO XVIII

TRANSPORTE E TRANSITO DE PRODUT

q
[

Sul
ho da Serra
em estabelecimento dotado de

rrendataria do estabelecimento
conforme consta no presente
gada de produto devolvido ao

OS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 139° - Todos os produtos de origem animal, em transito

no municipio de Sao Martinho da Serra, deverao
acondicionados e rotulados em conformidade ¢

ficando sujeitos a reinspegao pelo S.I.M.

Art. 140° - O transporte d

devera ser feito de forma que estes possam ser
conservagao.

Paragrafo tnico — As mateéric
ao consumo humano néo poderao ser transportad

mercadorias de outra natureza, a qual apresente
salde publica;

Art. 141° - Os produtos de
estabelecimentos com Inspe¢do Municipal, que e

estar devidamente embalados,
'om o disposto neste Decreto,

os produtos de origem animal
mantidos em perfeito estado de

as-primas e produtos destinados
os conjuntamente a produtos ou
riscos de contaminagao destes a

origem animal procedentes de
stiverem em transito, deverao se

fazer acompanhar obrigatoriamente dos seguintes documentos:

I- Nota Fiscal do estabelecimento ou Nota Fiscal do

Produto, devidamente au
II- Alvara Sanitario Especial

Art. 142° - Os produtos q
estabelecidas neste Regulamento serdao apreen
que lhes dara o destino conveniente.

u

d

TiTULO

EXAMES DE LABC

torizadas pelo S.I.M.;
do veiculo transportador.

e ndo atenderem as exigéncias
idos pelas autoridades sanitaria,

XVl

DRATORIO
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Art. 143° - Todas os produ
toda e qualquer substancia que entre em sua
exames tecnolégicos, quimicos e microbiolégicos,

o

Art. 144° - Conforme a Lei
fica autorizado a celebrar convénios para a re
qualidade dos produtos, devendo este ser acompa

Art. 145° - Os métodos uti
bem como os parametros de avaliagdo de qua
acordo com o estabelecido na legislagao vigente.

Paragrafo Unico — As an4li
produto, bem como a periodicidade de realizagio

Art. 146° - Os custos
serao arcadas pelos préprios estabelecimentos.

Art. 147° - As autoridade
vigilancia sanitaria de alimentos comunicario ao
fiscais e analises de rotina por elas realizadas, se
ou condenagdo dos produtos, subprodutos ou m
oriundo de estabelecimentos sob Inspegao Munici

Sul

inho da Serra
tos de origem animal, bem como

elaboragéo, estardo sujeitos a

Municipal 448/2003, o Municipio

alizagdo do monitoramento da
nhado de trabalhos educativos.

zados na analise dos produtos,
dade destes, deverdo estar de

5e$ a serem realizadas em cada
destas ficara a juizo S.I.M.

decorrentes das analises realizadas

S publicas responsaveis pela
S.I.M. os resultados das agbes

dos mesmos resultar apreensao

térias-primas de origem animal
al.

TITULO XIX

INFRACOES E PEN

Art. 148° - As infragdes ac

como as adulteragdes, fraudes e falsificagdes, ser
considerando o disposto ‘no Art. 11. da Lei Mu
dezembro de 2001 e pelo presente Regulamento
responsabilidade civil e criminal.

LIDADES

) presente Regulamento, bem
Elo punidas administrativamente

icipal n.° 4502/01, de 28 de
e, quando for o caso, mediante

Art. 149° - Serdo consideradas infragbes ao presente

Regulamento:

I- operar, conforme estabele
devido registro;

Il- operar sem a utilizagao
instalagbes adequadas q
higiénica das diversas ativ

lll- fazer uso de equipamento

outros fins que nao aquele

cido neste Regulamento, sem o

de utensilios, equipamentos e
€ assegurem a manutengdo
i}ades;

, utensilios e instalagées para

previamente estabelecidos:

S
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IV-elaborar produtos em
especificagdes e determ
vigente;

V- utilizar agua contaminada

VI- deixar de tratar corretam

VII- permitir a . livre circ
atividade dentro das de
bem como o acesso, ao
funcionarios ou visitante
uniformizados;

Sul

nho da Serra

condigdes que contrariem as
inacdes fixadas pela legislagcao

dentro do estabelecimento;
nte residuos e efluentes;
lagdo de pessoal estranho a

pendéncias do estabelecimento,

interior do estabelecimento, de
gue nao estejam devidamente

VIII- utilizar matérias-primas de origem animal ou ndo, em
desacordo com o disposto na Legislagao;

IX- sonegar, dificultar ou alterar as informacgoées referentes ao
abate e/ou processamento, bem como sobre dados

estatisticos

referente |a quantidade,

qualidade e

procedéncia dos produtos;
X- promover atos que dificultem, burlem, embaracem ou

impegam a agao da in
exercicio de suas fungde
ou Simples tentativa;
Xl- transportar produtos de
estabelecimentos sem a
XlI- abater animais sem a

pecdo ou de outros 6rgdos no

s, bem como desacato, suborno,

origem animal procedentes de

locumentagao sanitaria exigida;

presenca do Medico Veterinario

responsavel pela inspe¢do, ou seu inspetor previamente

treinado para a fungéao;
XIll- utilizar o carimbo ou

rotulo registrado sem a devida

autorizagao do Servigo de Inspecao Municipal — S.I.M.;

XIV- ceder embalagens r
facilitar o comércio de pro

XV- transportar ou comerci
subproduto sem o devid
respectivos documentos

otuladas a terceiros, visando
dutos ndo inspecionados;

alizar matéria-prima, produto ou

o0 carimbo da Inspegéo oficial e
xigidos;

XVI- qualquer agdo que esteja em desacordo com o exigido
neste Regulamente e em Atos Complementares a serem

publicados.

Paragrafo Unico - Além do disposto neste Decreto sera
considerada infracéo a transgressao de outras normas legais federais, estaduais e
municipais referentes a produtos de origem animal.

Art. 150° — Além dos cas
serdo consideradas como adulteragdes, fraudes o

s previstos neste Regulamento
U falsificagdes as seguintes:




Estado do Rio Grande do Sul
Prefeitura Municipal de Sao Martinho da Serra

I- o emprego de matéria-prima alterada ou impura no
preparo dos produtos;

ll- o uso de substéncias de qualidade, tipo e espécie
diferentes da composigdo normal do produto sem prévia
autorizagdo da inspegdo municipal;

lll- a utilizagdo de corantes ou aromatizantes sem prévia
autorizagao do S.I.M;

IV-a inten¢do de Simular ou mascarar a data de fabricacéo
dos produtos;

V- a supressao de um ou mais elementos e substituicio por
outro visando aumento|de volume ou de peso, em
detrimento de sua composigao natural ou valor nutritivo;

VI-as especificagbes, total jou parcial, que n&o coincidam
com o contido dentro da embalagem;

VIl- o uso de substancias proibidas na conservagio de
produtos;

VIII- a elaboragdo, preparagdo, bem como exposi¢do ao
consumo de produtos com forma, caracteres e rotulagem
que constituem processos especiais de privilégio ou
exclusividade de outrem, sem que seus legitimos
proprietarios tenham dado autorizagéo;

IX-0 uso de denominagdes diferentes das previstas neste
regulamento ou em férmulas aprovadas.

Art. 151° - Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel,
as infracbes, adulteragbes, fraudes e falsificagbes descritas neste Decreto,
acarretardo, isoladas ou cumulativamente, as seguintes penalidades:

a) Adverténcia; . L

b) Apreenséo do produto;

c) Multa; ,

d) Suspensao das atividades do estabelecimento;

e) Fechamento do estabelecimento.

Art. 152° - A adverténcia sera aplicada, quando o infrator for
primario ou ndo agiu de ma fé, bem como, a juizo do S.I.M., aos atos de pouca
gravidade.

Art. 153° - A Apreensao dos produtos se dard em caso de
fraude ou contaminagdo microbiolégica ou quimica que ameacem a saude dos
consumidores;

§ 1° - Por ocasido da apreensdo, sera lavrado pela
autoridade competente o respectivo Auto de Apreenséo.
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§ 2° - Cabera ao S.I.M. dete
guarda e conservagao dos produtos apreendidos.

Art. 154 - A apreensdo, sem prejuizo da combinagao das
demais penalidades e do disposto no Artigo anterior, sera, também, aplicada a
todo e qualquer produto que se encontrar em desacordo com as normas
estabelecidas neste Regulamento, o qual sera cc[ndenado quando se apresentar
improprio para o consumo, considerando os seguintes critérios:

|- estiverem danificados por umidade ou fermentagao,

rangosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos

ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidade

ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacao,

elaboragao, preparo, conservagao ou acondicionamento;

Il- conterem substancias téxicas ou nocivas a saude;

l1I- forem adulterados, fraudados ou falsificados;

IV- forem transportados fora das condigdes exigidas;

V- estiverem com a validade vencida;

VI- estiverem em desacordo com quaisquer outras normas
estabelecidas para alimentos.

§ 1° - Nos casos de condenagdo podera ser autorizado 0
aproveitamento condicional para alimentagdo humana ou animal, a critério da
Inspegdo Municipal, desde que seja possivel o ebeneficiamento do produto ou
matéria-prima, em estabelecimento possuidor de condigdes adequadas para tal.

§ 2° - Nao sendo possivel 0 encaminhamento constante do
paragrafo anterior, o produto ou matéria-prima sera condenado para o consumo
humano, cabendo ao S.I.M. determinar o destino mais adequado.

Art. 155° As multas
irregularidades constatadas, sem prejuizo (da
penalidades, considerando o seguinte:

I- multa de 20% do valor ¢

no caso de produtores Artesanais reincidentes;

ll- multa de 50% do valor do produto irregular em caso de

produtores ndo Artesanais ou estabelecimentos ja
autuados anteriormente.

serdo aplicadas conforme
combinagdo das demais

jo produto considerado irregular

Paragrafo Unico - Considera-se reincidéncia, para os fins

deste Regulamento, o novo cometimento, pelo r
pela qual ja tenha sido autuado, julgado, € qu
qualquer recurso administrativo.

nesmo agente, de irregularidade
e nado haja mais cabimento de
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Art. 156° - A suspensdo do funcionamento do
estabelecimento, sem prejuizo da combinagéo das demais penalidades previstas
na legislagdo municipal, estadual e federal aplicavel & matéria, ocorrera quando
constatado que o estabelecimento:

I- nao esteja regularmente registrado;

ll- cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria:

Ill- tenha adulterado, fraudado ou falsificado produto.

Paragrafo Unico — A suspensdo das atividades do
estabelecimento, de que trata o caput deste Artigo, tera duracdo maxima de seis
meses.

Art. 167° — O fechamento do estabelecimento, sem prejuizo
da combinagdo das demais penalidades previstas na legislagdo municipal,
estadual e federal aplicavel a matéria, ocorrera quando:

I- ja tenha sido suspensa as atividades do estabelecimento,

sendo novamente sancionado com esta penalidade;

ll- o estabelecimento nao sanar a irregularidade que motivou

a referida suspensdo apds transcorrido o prazo
determinado no paragrafo tnico do Artigo anterior.

Paragrafo Unico — Por| ocasifo do fechamento do
estabelecimento sera cassado o Certificado de|Registro do estabelecimento e
cancelado o Alvara Municipal. -

Art. 158° - A critério do S.IM., podera anteceder as
penalidades previstas neste Regulamento, a emissdo de Termo de Notificagao,
constando de prazo concedido para sanar as irregularidades apontadas.

Paragrafo Unico - O prazo citado poderd, a critério do

S.I.M., ser prorrogado por mais um periodo, o qual findado, ndo podera mais ser
estendido.

Art. 159° - As sangdes previstas neste Regulamento
somente serdo aplicadas apés ser lavrado pela autoridade competente o Auto de
Infragao.

§ 1° - O auto de infragdo sera lavrado em formulario préprio
pela autoridade competente, quando:
- for constatado infragées, bem como adulteragées, fraudes
ou falsificagées descritas neste Regulamento;
ll- for apreendido produto| considerado impréprio para
consumo;
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l1l- decorrido o prazo fixadc

Sul
nho da Serra

) no Termo de Notificagéo, as

irregularidades apontadas nao tenham sido sanadas.

Art. 160° - Cabera recurso

constante no respectivo Auto de Infragéo e/ou Aut

§ 1° - Os recursos de primeir
ao Diretor do Servigco de Inspegdo Municipal no
horas ou dois dias Uteis apds a notificagdo do
Apreensao.

da parte interessada sobre o
D de Apreensao.

a instancia deverao ser dirigidos
prazo de 48 (quarenta e 0ito)
Auto de Infragdo ou Auto de

§ 2° - O resultado da analise do recurso, bem como a

aplicagéo das penalidades, por parte do Diretor d¢
serdo remetidas por escrito a parte interessada, 7
dias Uteis, apds findado o prazo para interpelagéo

Art. 161 - Sobre qualquer
cabera recurso em segunda instancia da parte inte

§ 1° - Os recursos de segunc
ao Secretario de Municipio de Agricultura Desen
prazo de 48 (quarenta e oito) horas ou dois dias
aplicagao da penalidade por parte do Diretor do S

§ 2° - O Secretario de Agri
Ambiente podera consultar o Conselho de Desen
referido recurso, devendo emitir seu parecer po
dias, apds a interpelagdo do recurso, dando-
Administrativo.

TITULO XX

> Servigo de Inspegdo Municipal,
2 (setenta e duas) horas ou trés
do recurso.

que seja a sangdo aplicada,
ressada.

la instancia deverao ser dirigidos
volvimento e Meio Ambiente no
Uteis, apos ter sido notificado da
ervigo de Inspegao Municipal.

cultura Desenvolvimento e Meio
volvimento Agropecuario sobre o
r escrito no prazo de 30 (trinta)
se por encerrado o Processo

FUNCIONAMENTO DO SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL

Art. 162° - O S.ILM. disp

superior e médio, em nimero adequado a realiza¢gdo da inspegéo sanitaria “ante e

post-mortem” e tecnoldgica, obedecendo a legisla

Art. 163° - A Inspecdo Mu
para registro e compilagdo dos dados est
processamento de produtos e outros dados
necessarios.

cEé de pessoal técnico de nivel

a0 vigente.

nicipal devera dispor de meios
atisticos referentes ao abate,
que porventura se tornarem
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Art. 164° - A Inspegdo Ind

nos estabelecimentos, somente apds estes estare

ao Municipio.

Paragrafo Unica - A inspeg
Artigo, a juizo do S.I.M., seré instalada de forma

TITULO XXI

DISPOSICOES GER

Art. 165° - O servigo de Ins
as normas que forem expedidas, para conhecime
o caso, fara um comunicado direto aos 6rgaos env

Sul
nho da Serra

strial e Sanitaria sera instalada
devidamente habilitados junto

a0 que se refere o caput deste
yermanente ou periédica.

AlS

pecao Municipal divulgara todas
nto das autoridades e, conforme
rolvidos.

Art. 166° - O S.I.M promovera a mais estreita cooperagao

com os 6rgdos congéneres, no sentido de o
praticidade na Inspegao Industrial e Sanitaria.

bter o maximo de eficiéncia e

Art. 167° - Toda atividade envolvendo o abate,

processamento ou distribuicdo de produtos de
fiscalizagdo do Servico de Inspegdo Federal — $
Sanitaria de Produtos de Origem Animal - CISR

origem animal, sem a devida
3|F, Coordenadoria de Inspegao
OA ou do Servico de Inspegao

Municipal S.I.M., no Municipio de S&o Martinho da Serra, sera considerada

clandestina, sujeitando os seus responsaveis

apreensdo dos produtos e/ou

subprodutos e as penalidades previstas na legislagao.

Art. 168° - O Municipio de Sdo Martinho da Serra, visando a
melhor realizacdo deste servigo, podera celebrar convénio com a Uni&o, o Estado,
Municipios, Universidades ou outras Entidades de carater publico e/ou privado,
nos temas e servigos de interesse da Inspecao Municipal.

Art. 169° - A cada ano ou s
Regulamento podera ser revisto, realizando-se
necessarios para sua adequacao a realidade.
i |

Art. 170° - Aos estabelecin
por este Decreto, sera concedido o prazo de 24 (
da data da publicagéo deste Decreto, a fim de se ¢

Art. 171° Podera ser
Agricultura, Desenvolvimento e Meio Ambiente,

criar politicas e atividades que auxiliem os micrg

adaptarem para que possam se registrar no S.I

mpre que necessario o presente
as alteragbes e/ou acréscimos

nentos em atividade abrangidos
vinte e quatro) meses, contados
adaptarem as suas exigéncias.

criado junto a Secretaria de
um nucleo de fomentos visando
S e pequenos empresarios a se
M, podendo o Poder Executivo,
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firmar convénios com, SEBRAE, EMATER, Uni

quaisquer outras entidades para alcangar tal objeti

Art. 172° — As empresas jé
prazo de dois meses a contar da data de public

realizar a atualizacdo cadastral, bem como, a

rotulos, embalagens, etiquetas, plantas e de

solicitados.

Art. 173°
estabelecimento em algum dos sistemas de
inspegao, tais como SUSAF ou SISBI/POA,
condicionantes impostos,‘a empresa_podera se
descritos sem necessidade de comunicagdo pr

descredenciamento do S.I.M, podendo pleitear ret

Art. 174° - Sempre que nec
podera ser revisto, modificado ou atualizado.

Art. 175° - Os casos omisso
implantagédo e execugdo do presente Regulamen
do S.I.M.

Art. 176° - As despesas dec
a conta das Dotagdes Orgamentarias proprias.

Art. 177° - Este Decreto ¢

publicacao.

Gabinete do Prefeito
de outubro de 2021.

o

No caso d

[
w

sul
ho da Serra

versidades, Sindicato Rural e
VO.

| registradas no S.I.M terao o
agao do presente Decreto para
atualizagdo de seus carimbos,
mais documentos que forem

e indicagdo pelo S..M do
equivaléncia dos servicos de
e a empresa descumprir os
- descredenciada dos sistemas
svia, nao sofrendo, entretanto,
OINO.

pssdrio, o presente regulamento

s ou de duvidas que surgirem na
to, serdo resolvidos pelo diretor

orrentes deste Decreto, correrao

entfa em vigor na data de sua

/
Robsoi%’l(g'é'

Prefeito M




